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Vsechna vydana cisla
jsou ke staZeni na adrese:

se po 5 letech vrdtila na evropsky
kontinent a to pt¥imo do italského
mésta Mildn.

Celd akce se konala od 1. kvétna
az do 31. fijna 2015 a vystavy
se zucastnilo celkem 130 vystavovatelil
z celého svéta.

Za 6 mésict priSlo do krasného
Ceského pavilonu pres dva a pil
milionu navstévnikd, coz odpovida
12 % vsech ndavstévnikl, ktefi na
EXPO 2015 dorazili.

V ftijnu se svétové vystavy zucastnili
také 4 7aci SOS a SOU Vlagim,
Zamek 1. Zuarodila se tak spoluprace
s restauraci STARA MYSLIVNA
Konopisté, firmou IGC s.ro., kterd
je provozovatelem restaurace,
a nasi $kolou.

Pravé zmiiovand firma IGC s.ro.
zajistovala gastronomické provozy
a restaurace ve vystavnich pavilonech

2015 tak bylo profesni odménou pro
zaky, ktefi pravé v této restauraci
vykonéavaji odborny vycvik (obory
vzdélani Gastronomie, Kuchart
- ¢i8nik).

Z&kam, ktefi se Expa 2015 d¢astnili,
patfi podékovani z ust prezidenta
spole¢nosti IGC s.r.o. Bohumila
Bochnidka a také od vedeni SOS
a SOU Vlasim, Zamek 1 za vzornou
reprezentaci  ¢eské  gastronomie
na tak vyznamné svétové udalosti,
jakou vystava EXPO 2015 byla.

text: Bc. Martin Zvdra
foto: archiv IGC s.r.o.
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Expo 2015 Milan

Byli  jsme vybrdni, abychom
se zucastnili EXPA 2015 v Mildné
od 6. tijna do 14. fijna. Byli jsme
tam poslani jako kuchafi, jelikoz
se u¢ime ve druhém rocniku oboru
Kuchat - ¢isnik.

Nase cesta do Mildna zacala
uz v ttery 6.10., v jednu rano.
Do samotného Mildna jsme
dorazili nékdy po paté hodiné
odpoledne. Prvni chvilky
na Expu ndm daly ¢as si projit
Cesky a slovensky pavilon. Poté
nam dali obéma vybrat, kde bude
kdo pracovat. Ja jsem nakonec
skonc¢il ve slovenském a Ale§
v &eském pavilonu.

Préce v obou pavilonech vét$inou
obndsela totéz. Rano jsme v pul
desaté prisli, zacali jsme pomdhat
kuchafim s persondlni snidani.
Potom jsme obvykle délali to,
co bylo zrovna nejvice tfeba. Tedy
hlavné panini, krdjeni zeleniny,
ptipravu  piiloh k obédim
a podobné véci. Nékolikrat jsme
pomdhali i s vafenim samotnych
jidel. Napriklad ja délal hned
prvni den livanecky a Ale§ gulas.

Celkové se v kazdém pavilonu
(stejné jako ve vSech ostatnich)
jidel pro danou zemi. Tedy
u Cechu kulajda,  svickovd,
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knedlo-vepro-zelo atd. A stejné
tak u Slovaku strapaciky, halusky
a dalsi.

Ze samotného Expa jsme nakonec
moc nevidéli, protoZe vétSinu
na$eho c¢asu napliovala préce.
Po préci jsme stihali uz jen dojet
domi do bytu, ve kterém jsme
bydleli, a vyspat se do druhého
dne, volna tam bylo opravdu
minimdlné. Bydleli jsme v byté
kousek od Nadrazi v Rho, ktery
byl primarné uréen pro navstévy.
I ptes tu nevyhodu, Ze jsme byli
stéle v praci, jsme si cestou k bytu
stacili zajit do taméj$i pizzerie
a dat si pravou italskou pizzu
a spratelit se s mladikem, ktery
tam prodaval. Ten se docela
vyptaval na Cesko a Slovensko,
na nase jidla i kulturu celkové.

Zku$enosti to byly naprosto
k nezaplaceni, ja osobné jsem
se tam hodné naucil. Hlavné jsem
vdéény kolektivu kuchati, ktefi
byli ochotni a méli tu trpélivost
ndm tam vse ukazat a né¢emu nas
naucit.

Po sedmi dnech price jsme
méli jet ve stfedu rdno domt.
Bohuzel, vyrazili jsme az ve
sttedu odpoledne, protoze fidi¢
mél na cest¢ do Itdlie mensi
zdrzeni. Nakonec byla cesta domil

CERTIFIKAT

CERTIFICATE

Tento dokument potvrzuje, Ze studenti $koly
This is to certify that students from schools

Stredni odborna Skola
a Stredni odborné ucilisté, Vlasim
Pracovali ve funkci kucharkt - praktikantd na svétové vystavé
EXPO 2015 Milano
v &eské restauraci v Narodnim pavilonu Ceské republiky

They worked as a cook - trainees
in the restaurant of the Czech pavilion at EXPO 2015 Milan

Provozovatel restaurace
Restaurant Management
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Expo Milano 2015 - Vseobecna Svétova vystava
od 1.5. do 31.10.2015

Expo Milano 2015 - Universal Exhibition in Milan
from May 1 to October 31, 2015

IGC - International Gurman Club s.r.o.

www.igcpraha.cz EXPO 201 5

Jahodnicka 20/795, 198 00 Praha 9 MILANO

Bohumil Bochiak CZECH

Predseda IGC, jednatel spoleZnosti RESTAURANT Kancel4F generdlniho komisafe
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www.arteo.eu
Miroslav Sykora sen.
jednatel spole¢nosti
CEO

vevs

o dost prijemnéjsi nez cesta tam,
at uz tim, Ze byla o nékolik hodin
kratsi, ale i tim, Ze vét$inu doby
jsme jeli pres den a ne v noci.

Do Cech jsme dorazili po osmé

www.exporestaurant.cz

Praha 30.11.2015

Ucasti Ceské republiky na
V3eobecné svétové vystavé EXPO
Rytifska 31, 110 00 Praha 1
Pavilion of the Czech Republic
Commissioner General Office

Czec hE%gnblic

]
JiFi Frantidek Potuznik
Generalni komisaf
Commissioner General

hodiné a k Myslivné, odkud
jsme vyjizdéli, jsme prijeli po ptil
dvandcté v noci.

text: J. Klacdk & A. Dvofik (2. KA)
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Souboj kuchatskych dovednosti

V  rdmci  odborného  vycviku
se ve dnech 2. a 3. prosince 2015
zucastnili Zdci oboru Stravovaci
a ubytovaci  sluzby  soutéZe
odbornych  dovednosti,  kterou
organizovala nase skola.

Druhé ro¢niky tohoto ucebniho
oboru soutézily v zadaném tématu
»bramborové polévka“

Z4ci se chopili zadaného tkolu
s velikym usilim

—

-

a s pili ho také pfipravili.
Po zhodnoceni ptipravovanych
pokrmit se zaci umistili takto:
na prvni zlaté pozici se umistila
Eva Reichertova, druhé misto
obsadila Alzbéta Cervendkova
a krasnou treti pozici obsadila
Eligka Rihova.

Pro treti ro¢niky oboru vzdélani
Stravovaci a ubytovaci sluzby
bylo pfipraveno zadani ,,raj¢atova
omacka a houskové knedliky®

I tito Zaci se chopili zadaného
tématu velice zodpovédné.

Nebylo viibec jednoduché vybrat
~top* nejlepsi zhotoveny pokrm,
ale nakonec prvni misto obsadila
Blanka Frauenterkovd, druhou
bronzovou  pficku  obsadila
Anicka Tyrpachova a krasné treti
misto ziskal Dominik Zdych.

Pro Zéky, predevSim tretich
ro¢nikd, byla tato  soutéz
velice prospésna, protoze

to pro né byla takova malad
»generalka“ k zavéretnym

Netradic¢ni odborny vycvik

Smluvni  pracovisté nasi  Skoly
SODEXO zpesttilo odborny vycvik
nasim  Zdkim  oboru  Kuchat
- ¢isnik zdbavnou formou na téma
Mikulds.

Dopoledne  odborny  vycvik
probihal  klasickou  formou,
tedy pripravou pokrmi
pro zaméstnance firmy.

Kdyz bylo v8e  uvafeno
a pripraveno na teplych bufetech,
tak se zaméstnanci kuchyné

a nasi zaci nali¢ili a prevlékli
do kostymil.

Takto upraveni vitali
restaurace a podavali obédy.

hosty

zkougkdm. Mohli si porovnat své,
jiz studiem ziskané, dovednosti
a zku$enosti. Hlavnim cilem bylo
odhalit nedostatky pfi pripravé
pokrmt, aby se neobjevily
u zavére¢nych zkousek a vsichni
nasi zaci byli v zakondeni studia
uspésni.

Vsem také samozfejmé ze srdce
gratuluji a doufdm, Ze kazda
pozitivni  motivace  povede

nase zaky k je$té lepsim vykontm.

text & foto: Monika Kadefdbkova

Pan $étkuchat v roli Mikuldse

a jeho zastupce jako pravy
andél rozdavali hosttim
za jejich celoro¢ni prizen sladkosti
(bonbony a oplatky).

Vsichni  stravnici  byli timto
netradiénim  pojetim  obédi
nadSeni a  dékovali nejen

za vyborné jidlo, ale i za vytvoreni
piijemné predvano¢ni atmosféry.

text & foto: Dagmar PetrZilkovd

¥*
sodexo
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RIDNI SCHUZKY CHUTNALY

~
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Netradic¢ni tfidni schiizka na Tehové

Pro¢ by se meéla konat tfidni
schiizka jenom ve t¥idé, kde
by rodice sedéli v lavicich
a ucitel stroze sdéloval hodnoceni
a chovdni Zdki?

Zé&ci 3. DK, uéebniho
oboru Stravovaci a ubytovaci
sluzby, se rozhodli spole¢né

s uditelkou odborného vycviku
a tfidni uclitelkou pripravit
¢tvrtletni tiidni schtizku trochu
jinak. Ptipravili rodi¢im ukazku

toho, co se ve Skole naudili,
a to v podobé malého
obcerstveni.

Ve $kolni jidelné prostteli krasnou
tabuli v duchu predvano¢niho
Casu.

Na maly rautovy stal pripravili
ukdzky vyrobki studené kuchyné,
sladké dobroty a ovoce. Nechybély
ani nealkoholické napoje
a k mou¢niktim se podavala kéava.

V tomto pifjemném prostredi,
za UCasti zastupkyné feditele

Mgr. Z. Pauserové, vedouciho
ucitele  odborného  vycviku
Bc. M. Zvary, uditelky odborného
vycviku M. Kadetabkové,
informovala  tfidni  ucitelka
M. Horalkova rodice
o prospéchu, chovani a dochazce
v prvnim  Ctvrtleti  Skolniho
roku 2015-2016. Rodice
byli také informovani
o organizaci blizicich
se zavére¢nych zkousek.

Tato tfidni schiizka probéhla tedy
zcela neformalné v prijemném
prostfedi, pti spole¢né ucasti
Zaku, rodicu i pedagogu.

Hodnoceni rodi¢tt bylo velice
kladné, protoze si pripadali jako
v rodinné atmosfére”.

Radi bychom pochvalili zaky
tretiho ro¢niku za skvély napad,
zodpovédnou pfipravu a pfijemné
stravenou tfidni schtizku.

text: M. Kaderdbkovd & M. Hordlkovd
foto: Monika Kadetdbkovd

Tridni schizky trochu jinak i ve Vlasimi

Ctvrtletni hodnoceni a ndsledné r

tfidni schizky probihaji obvykle
v listopadovych  dnech. Zdci
3. ro¢nikii zorganizovali ve dnech
3. 12. a 9. 12. netradi¢ni tridni
schuizky, na kterych chtéli svym
rodiciim predvést, co vse se ve svém
oboru naucili.

Na slavnostnich rautech jsme

se se§li ve g$kolni jidelné
a v restauraci U Krbu. Byl
¢as a prileZitost spoleéné
se v predvanoénim  shonu

zastavit a neformalné pohovorit.
Z4ci 3. KA, 3. KB a 3. CU pod
vedenim ucitelek OV J. Doubové,
D. Haskové, H. Vosatkové,
H. Hoffmannové a M. Moravcové
ptipravili vyrobky teplé i studené
kuchyné, cukrafi ptispéli dortiky
azakusky. Flambovani palac¢inekje
tradi¢nim velkym zazitkem nejen
vizudlnim, ale i gastronomickym.
Adventni vyzdoba, slavnostné
naaranZovany  rautovy  stal
a pohodova atmosféra celé
spole¢né setkani pedagogu, Zaktl
a jejich rodi¢t umocnovaly.
Podékovani, uznani a pochvala
patii vSem, ktefi se na pripravé
podileli.

text: Mgr. D. Jankovskd

& Mgr. . Vanickovd a RNDr. E. Petrii
foto: Bc. Ondrej Pojmon
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Vanoc¢ni vedirek na DM

Vinoce se blizi, a tak i na
Domové mlideze jsme se s Ziky
rozhodli, Ze si zpfijemnime Cekdni
a uspordddme vanocni vecirek.

Nejprve jsme na  krouzku
peceni upekli néjaké drobné
tradi¢ni cukrovi, Zici oboru

»Stravovaci a ubytovaci sluzby*
vyrobili chlebi¢ky a odpoledne

jsme jesté upekli jablkovy zavin.

O pohosténi bylo postarano,
a tak je$té zbyvala zabava.
O tu se z¢4sti postarali ubytovani
Zaci, néktefi si pripravili vano¢ni
vtipy, nékteti dokonce vymysleli
a secvi¢ili vlastni scénky. Jini zase
neméli dostatek ndpadid, a tak
vyuzili internet. Je jenom $koda,

Ze se nezapojilo vice zaku, protoze
néktefi to na posledni chvili
vzdali.

Na velirek byl také pozvan
pan feditel a pani zdstupkyné
pro teoretické vyuéovani
na  Tehové. Po  zhlédnuti
kulturniho pasma jsme ochutnali
vSechny  ptipravené  dobroty

a to uz se pripravovala pozvana
skupina s nezvyklym ndazvem
»Nahodnd setkdni. Pri jejich
produkci jsme si  zazpivali,
néktefi i zatandili. Myslime si,
Ze se velirek vydafil, a uz se tésime
na nékterou dalsi akci, ktera se na
Domové mladeze porada.

text & foto: Jaroslava Krskovd

e
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Adventni ¢as, tradice a Zaci na

S adventnim obdobim je spojena celd fada
lidovych i modernich tradic. Kromé adventnich
véncii se vily i prosté vénce bez svici z riiznych
rostlin, které mély symbolicky vyznam. Vétsinou
mély zajistit svému majiteli $tésti, ldsku, zdravi
a bohatstvi. Samotny adventni vénec se v dnesni
dobé svoji podobou vzddlil od podoby piivodni,
stdle md ale vyjadfovat zastaveni, radost
a ocekdviani.

Na svatek sv. Barbory, tzn. 4. prosinec,
se vzila tradice fezani ,barborek", tj. vétvicek
jakychkoli stromt a keft, které mohou
do Vénoc rozkvést, nejcastéji tresiiovych,
ale i z jinych ovocnych stromt, kastanu, dfinu
apod. ,Barborka® ktera rozkvetla o vanocich,
pfinasela do domu $tésti a dévéatim na
vdavani predpovidala svatbu. I svatd Barbora
pfinasela v predvecer svého svatku darky,
podobné jako svaty Mikuld$ odménovala
hodné a kérala zlobivé déti.

V predvecer svatku sv. Mikuldse podle
tradice obchdzi sv. Mikuld§ ve spolenosti
andéla a Certa rodiny s détmi, déti jsou tazany,
zda jsou hodné, mohou prednést basnicku
nebo zazpivat pisni¢ku. Hodné déti dostavaji
sladkosti, v posledni dobé stale ¢astéji i vécné
darky, zlobivé déti pouze uhli, brambory
a jiné produkty, které symbolizuji ptivod darku
»od Certa® V nékterych rodinach Mikulds
déti nenav$tévuje, pouze rozdava darky
za okno apod. Tento svatek ma ptivod jednak
v osobnosti sv. Mikulase, ktery proslul svoji
$tédrosti k potiebnym, jednak v riiznych
legendéch, zejména O S$lechtici a jeho tfech
dcerdch, ve které anonymni finanéni dar
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nadéleny rodiné v hmotné nouzi pomohl
zachrénit dcery pred ne$tastnym osudem
a umoznil jim siiatek podle jejich predstav.

V dobé adventu si lidé radi zdobi svoje
domovy jmelim, které ma podle tradice
pfindet §tésti a pozehnani do domu,
podle Kelta také plodnost. Polibeni pod
vétvickou jmeli ma zajistit vzdgjemnou lasku
az do pristich Vanoc. V zemich s keltskou
tradici se k adventni a vano¢ni vyzdobé
pouziva také cesmina a brectan, které maji
chranit domov pred carodéjnicemi a zlymi
duchy.

V této dobé se ptipravuje také vanocni cukrovi,
které ma svij ptivod v pohanské tradici oslav
slunovratu, kdy mélo funkci ochrannou
a obfadni. To se postupné preménilo v cukrovi
slavnostni.  Peceni
cukrovi je vyznamné

pro rodinny
zivot, umoziuje
rodiné stravit cas
spolu v  pohodli
a klidu domova,

navozuje pfijemnou
atmosféru diky
aromatickym
kofenim a dodava
domovu nadech
blizicich se Vanoc.
V mnoha rodinidch
se béhem peceni
cukrovi zpivaji nebo
poslouchaji  vano¢ni
koledy.

V dne$ni dobé si zejména déti od zacatku
prosince oteviraji adventni kalenda#, ktery
jim pfipomind, Ze Vanoce se bliZi a i ony musi

s«

svym zptsobem dodrzovat pust - byt ,,hodné*,
aby jim JeZiSek pfinesl darky.

Dal$i moderni tradici je vyzdoba domovu
kytickou vano¢ni hvézdou.

Na samém sklonku adventu si lidé stavi
betlémy (jeslicky) po vzoru sv. Frantiska
z Assisi, pe¢ou vanocky, zdobi vano¢ni stromky
a upravuji misy s ovocem. Jeslicky maji vétsi
vyznam v nékterych evropskych zemich,
napt. v Itdlii, kde se nezdobi vano¢ni stromek
a jeslicky jsou tedy jedinym symbolem
Vénoc. V Ceské republice se stavi predevsim
v rodinach véficich, v upominku vyznamu
a puvodu Véanoc.




Vanocky diive pekli mistfi pekafi. Do nich
se zapékala mince, kterd predpovidala svému
nélezci zdravi a bohatstvi po cely pristi rok.

Popraskand a nepovedend vanocka znamenala

Misa s ovocem
je hlubokym
symbolem, ktery
je nevédomky
dodrzovan
dodnes

Mai symbolizovat
tichou modlitbu
za dobrou
urodu a viru, Zze
nadchézejici  rok
pfinese stejny
blahobyt jako ten
minuly.  Kromé

~ Cerstvého  ovoce
s (tradic¢nich

ceskych  jablek
a hrusek)
obsahovala
casto i suSené
ovoce a orechy.
Ve druhé poloviné
dvacatého  stoleti
se pozornost
soustredila
na citrusové plody
a bandny. Jejich
nedostatek, v
dobé planovaného
hospodarstvi zcela
bézny, byl vniman
velice negativné.
V dne$ni dobé se
lidé radi vraceji
k tradi¢ni podobé
misy s ovocem,
ktera je zaroven

velmi dekorativni, vzhledem k dne$nim
moznostem lze ale nakldst na misku témér
jakékoli tropické plody a neobvyklé pochutiny
k vyjadfeni vanoc jako svatkd hojnosti.

Vano¢ni stromek ma sviij pivod ve zdobeni
lidskych obydli chvojim na ochranu pred v§im
zlym. Jesté pocatkem 16. stoleti bylo zdobeni
stromki pronasledovano katolickou cirkvi jako
pohansky zvyk, pozdéji véak bylo akceptovano.
Vétve jehlicnant se staly symbolem vééného
Zivota. Prvni stromky byly udajné zavéSovany
za $picku ke stropu, pozdéji byly zavéSovany
i $pickou doli. K jejich zdobeni se pouzivalo
pecivo, perniky, ovoce, ofechy, pozdéji stuhy,
slaméné ozdoby apod. Svicky se ke zdobeni
udajné pouzivaji od roku 1860. Tato tradice
se povazuje hlavné za kiestansky zvyk.

Od roku 1986 se v predvano¢ni dobé zapaluje
v Betlémské jeskyni plaminek, ktery je pak
skauty a dobrovolniky rozsitovan do svéta jako
Betlémské svétlo.

Vsichni vnimame tyto tradice, snazime
se je dodrzovat, ale pfedevsim nase zaky s nimi
seznamovat. Ve spolupraci s Domeckem, ktery
tradi¢né v adventnim case organizuje setkani
déti, uciteld, zpivani koled, zdobeni stromeckil
¢i pripravuje mikulasskou besidku, chceme
i stfedoskolaky zapojit do téchto cinnosti,
aby nejen pomohli pfi organizaci,
ale i aby vnimali tento adventni cas spolecné
s détmi. Dékujme 1. NP, ktera ve velmi
neptiznivém pocasi vytvorila technickou cetu
a pti slavnostnim zdoben{ stromecki zaki MS,
Z8 pomohla vytvofit tu pravou predvanocéni
atmosféru.

text & foto: Mgr. Jarmila Vanickovd
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NA EXKURZE

ODBOR
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Odborna exkurze nejen do kavarny Slavie

Dne 12. listopadu 2015 se Zdkyné tretiho

rocniku  oboru Cukrdf zucastnily spolecné
se Zdkynémi prvniho rocniku ndstavbového
studia Podnikdni odborné exkurze v Praze.

Obsahem tohoto vyukového programu
byla navstéva muzea ¢okolady a také prohlidka
vyhlasené kavarny Slavie.

V muzeu <cokolady jsme mély vlastni
privodkyni, kterd nds seznamila s historif
péstovani kakaovych bobti a s jeho postupnym
vyvojem az k vyrobé samotné cokolady.
Mely jsme také moznost ochutnat
véechny zakladni druhy cokolddy a jako
zpestfeni navstévy tohoto muzea jsme také
mély moznost, vyrobit si vlastnoru¢né
tabulku cokolady (mlé¢né nebo horké),
kterou jsme si poté mohly odnést domi jako
krasnou vzpominku.

Po navs§tévé muzea nasledovala prohlidka
kavarny Slavie, kde se nas ujal $éfkuchat
FrantiSek Skabroud.

pani ucitelce Voglerové za vybornou organizaci
a celkové uskutecnéni této zajimavé akee.

text: B. Stastnd & D. Stejskalovd
foto: Bc. Monika dglerovi

Ten nas provedl celym zidzemim kavarny
i restaurace. Byl velmi vstficny a ochotny
a poskytl nam detailni
vyklad o chodu celého §
podniku, vcetné jeho g
historie. Jeho slova
nas velmi motivovala
a timto bychom mu
chtély velice podékovat,
ze si na nas udélal cas
a dostatené se nam
vénoval.

Celou exkurzi jsme
si naramné uzily. Byla
plnd legrace i poznatkd,
a  také  dékujeme

Skolni zpravodaj 11-12/2015
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Jizda zrué¢nosti Ceské Budéjovice

Dne 21. fijna se zicastnili nasi
Zdci 2. a 3. roénikii Opravar
zemédélskych  strojit  Celostdtni
soutéze Jizda zrucnosti, kterou
potddd Zemédélsky svaz CR.

Na ceskobudéjovickém vystavisti
se soutéZe zucastnilo rekordnich
26 zaku z dvanacti $kol z péti kraji
Ceské republiky. Za nadi $kolu
se zucastnili Jaroslav Kasek
a Tomd$ Stastny. Zaci tak méli

moznost vyzkouSet si jizdu
na cas a presnost v traktoru
Fendt 313 Vario, ktery zapujcila
spole¢nost Agromex, s. I. o.
z  Ceskobudéjovické  pobocky.
Jizdu ztizil pétitunovy vlek. Jako
rozhod¢i byli osloveni odbornici
z praxe — pracovnici zemédélskych

podniki z okoli  Ceskych
Budg¢jovic.
Na mladé traktoristy cekala

Pfednaska k projektu ,,S uctou k Zivotu“

SJe velmi smutné, kdyz umiraji
mladi lidé, ale nejsmutnéjsi je,
kdyz umiraji z neznalosti.“

V ramci projektu , S uctou
k zivotu®, jsme pozvali pana
Tomase Rehéka, reditele
ABATOPU, k navstévé skoly
na zamku a na Tehové. Jeho
prednasky O nemoci aids, sexu,
lasce a vérnosti se zucastnili zaci
prvnich a druhych ro¢nika.

Obcanské  sdruzeni ABATOP
vyviji vzdélavaci a osvétovou
¢innost se zaméfenim na nemoc
AIDS a prevenci socidlné
patologickych jevi. Preventivni
programy lektortt jsou urceny
pro zaky a studenty zékladnich
a stfednich $kol. Zaméfuji se na

etickd témata, rdzné negativni
projevy ve spole¢nosti, partnerské
vztahy a zodpovédny Zivotni
styl, ve kterém sex md své misto
az v manzelstvi.

V CR stile roste pocet HIV
pozitivnich lidi. Tito lidé jsou
vyfazeni ze spole¢nosti, ztraci
zaméstnani, prozivaji beznadéj.
Nemocni prozZivaji dlouhodobé
bolesti, casto je  opoustéji
rodinni prislusnici a pratelé.
Lécba nevylécitelné nemocnych,
je velmi ndkladna. Naklady
na  lékafskou  pé¢i  jsou
nesrovnatelné vys$$i nez naklady
vynalozené na prevenci. AIDS
neni jen nemoc homosexuali
a lidi, ktefi si pichaji drogy. Stale
vice se na pfenosu viru HIV podili

nelehkd trasa. Nejdfive museli
projet ostrou zatacku, poté
slalom mezi kuzely, nasledovalo
zastaveni na presnost, zacouvani
do ,garaze, prijezd osmickou
z kuzelll a zastaveni podél rampy.
Jizda byla zakoncena v cili, kdy
student musel zastavit traktor ve
vyznaceném prostoru. Za kazdy
neprojety ¢i Spatné provedeny
ukon byly jezdci pricitany trestné
body, které se prepocitavaly

heterosexualni

styk.  PostiZeni
jsou vétsinou mladi lidé. HIV
se $ifi také skrze sexudlni vztahy.
Clovék se mize nakazit od toho,
kdo je mu intimné blizky. Mladezi
v Ceské republice jen malokdo
predkladd odpovédnost za vztahy,

které navazuji.

Cilem prednasek je vychova
k odpovédnosti za navazovani
partnerskych vztahd, vyzdvihuje
hodnoty  jako je  vérnost,
panenstvi, a vede mladé lidi
k tomu, aby ptistupovali k sexu
odpovédné, zdrzenlivé a vidéli
sex z hlediska zdravi a trvalych
partnerskych vztahu.

Spolec¢né si prejeme, aby mladilidé
ziskali informace, sebevédomdi,
uctu k druhému pohlavi, byli
povzbuzovani v  sebeovladani
a pfistupovali s dctou k Zivotu

na trestny cas. Proto bylo
nutné trasu projet nejen rychle,
ale i opatrné, ¢ili zruéné. A tak
se tfeba stalo, Ze nejrychlejsi
jezdec se diky nékolika mdlo
chybam vibec na bednu nedostal,
nebot se mu pripocetl trestny cas.
A to se stalo Tomési Stastnému,
pfi projizdéni osmicky udélal
chybu. Jaroslav Kasek skoncil.

text & foto: Ladislav Houlik

vy

a partnerstvi. Vétime, ze diky
setkdni s panem Rehdkem mnohé
Zaky namotivujeme ke zméndm
v chovani takovym smérem, ktery
povede k omezeni dalsiho $iteni
infekce HV/AIDS, pohlavnich
nemoci a zneuzivani latek a drog.

Nejen ucastnici prednasky, ale
i ostatni Zaci z vys$ich ro¢niki
a vefejnosti, mate mozZnost
se  kontaktovat s  panem
T. Rehdkem, vznést dotaz nebo

pozadat o radu.

Toma$§ Rehak - teditel o.s.
ABATOP, Obcanské sdruzeni
ABATOPSidlo: Taborskd 1047,539
01 Hlinsko Telefon: 603 262 295.
E-mail: tomi.rehak@seznam.cz,
www.abatop.cz

text: Mgr. Jarmila Vanickova
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Podzimni sportovani

Podzimni ¢ast mimoskolnich aktivit je velmi casové ndrocnd. SoutéZe
se stfidaly tak rychle, Ze jsme nebyli schopni se vSech ziicastnit.

z

Za zminku stoji turnaj ve volejbalu, ktery organizovala OA Vlasim.
Druzstva chlapct i divek obsadila 2. misto a zii¢astni se okresniho findle
v Benesové v jarnich mésicich.

s

Po velké kopané jsme se v letosnim roce poprvé prihlasili na
sttedoskolskou futsalovou ligu, ktera se nesla mottem ,Fotbal ano
— drogy ne!“ Sttedn{ $koly v CR byly rozdéleny do divizi, nejvice Gi¢astnika
mél stiedocesky kraj — 46. Do skupiny jsme byli nalosovani s GY Ledec
nad Sézavou, OA, GY a SPS Vlagim. Zakladni pétku tvotili predeviim
hraciz 1. ro¢niku, svou roli hréla i nesehranost a predevsim nezkus$enost.
Vsechny zapasy jsme sice Cestné, ale prohrali. Vétim, Ze pfisti rok budeme
jiz ostatnim rovnocennymi soupefi.

z

I SPORTOVANI

PopziMN

Ve stejny den odjeli dvé dvojice chlapct reprezentovat $kolu v dalsi
zajimavé sportovni discipling, ktera je dostupnd vSem zakim i bez _
vétsi fyzické zdatnosti, stali jen $ikovnost, postieh a obratnost. Jednd
se o footsal - stolni fotbal. Krajské findle footsalové
sttedogkolské ligy se konalo v Céslavi, kam se ptihlésilo 24 tymu.
Po  kvalifikaci ve  skupinich  obé  dvojice  postoupili
do  vyrazovacich utkdni a umistili se velmi  dobte.
P. Malek, J. Jira byli vyfazeni az pozdéjsimi vitézi, umistili
sena 5. misté (prvni ¢tyfi postoupili na mistrovstvi republiky), J. Ondriga
a M. Estok na 9. misté. Soutéz je velmi zajimavd, organizuje
ji profesionalni skupina hrd¢i a nabizi umisténi hracich stolt
do $kol. My jsme tuto nabidku vyuzili a stoly se nachazi v budové skoly
na zédmku v 2. patie a v budové $koly na Tehové. Z4ci mohou ve svém
volném case kdykoliv trénovat i soutézit. Nepottebuji k tomu zadné
hristé, zadné sportovni vybaveni, jen chut a snahu néco pro sebe udélat.

Koncem listopadu probéhl turnaj ve florbalu, ktery organizovala
SPS Vla§im. Ani v tomto sportovnim odvétvi se nasim
zakliim  nepodaftilo postoupit do okresniho finale. Divky
do né¢ byly nominované, protoze se na turnaj ve Vlasimi
neptihlasil dostate¢ny pocet druzstev. 8. prosince jsme spole¢né
s divkami z OA Vlasim odjely odehrét okresni turnaj do OA v Neveklove.
Byly rozlosovany dvé skupiny, naSe byla velmi silnd - GY Bene$ov
a VOS SZES Benefov. Vzhledem k tomu, Ze jsme postavily
pouze jednu hraci pétku a divky nemély moznost stfidani,
velmi ¢asto podle toho hra vypadala. Ale nevzdaly to a statecné
bojovaly do posledni sekundy. Odnesly si z turnaje hodné
§ramt i nepfijemnych zranéni, ale ziroven velké podékovani fg
i obdiv ostatnich tym za jejich state¢nost. Nakonec z findlové $estky
jsme ukoncily leto$ni sportovani ve florbalu na ¢estném 5. misté.

text & foto: Mgr. Jarmila Vanickovd
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NABIDKA VZDELANI PRO SKOLNI ROK 2016/2017

HOTELNICTVI Kod oboru: 65-42-M/01

5
@

Stiedal edberna iksla
a Sthedal odbernd williitd,
Wiadlm, Zamek 1

Cilem vzdélavactho programu je pfiprava
odbornych pracovnikii pro Sirokou oblast sluzeb
hotelnictvi a cestovniho ruchu. Absolventi budou
vykonavat odborné ¢innosti provozni, obchodné-
podnikatelské a fidici v riznych typech podnikd
a organizaci, a to jak v pozici zaméstnance,
tak zaméstnavatele nebo podnikatele.

Naudime té nejen teorii, ale hlavné ti poskytneme
praxi, kterou zaji$tujeme na cvi¢nych pracovistich
ve $kole a také na smluvnich pracovistich na
Benesovsku (Hotel Benica, Hotel Atlas, sportovné-
relaxa¢ni hotelovy komplex S-Centrum, Golf Resort
Konopisté, EA Hotelovy resort SEN Senohraby,
restaurace U Blanickych rytif) a v Praze (Corinthia
Hotel Prague, Aquapalace Hotel Prague), poptipadé
v dal$ich podnicich.

GASTRONOMIE Kéd oboru: 65-41-L/01

PODNIKANI

dsi wypuieny
& cheed o doplall mabwritu?

Foah
®

Koncepce oboru vychdzi z potifeb provozu
hotelovych zafizeni a restauraci se zaméfenim na
znalost pripravy pokrmu ¢eské kuchyné a specialit
zahrani¢nich kuchyni, znalost pfipravy pokrmi
teplé i studené kuchyné, moucniktl a dietnich
pokrmi. Absolvent ovlada techniku obsluhy
a dokaze se orientovat v hospodafeni a fizeni
gastronomického provozu.

Diky jazykové priipravé se stava zdatnym
podnikatelem v restaura¢nim a hotelovém provozu
s vysokou urovni profesni etiky, schopnym
uspokojit i ndro¢nou klientelu. Vedeni ucetnich
a hospodarskych pisemnosti a prace na PC patii do
rozsahu ziskanych znalosti. Po zapracovéani v praxi

' se absolvent muze uplatnit jako fidici pracovnik.

Ké6d oboru: 64-41-L/51

4LETE STUDIUM
(ukonceni maturitni zkouskou)

4LETE STUDIUM
(ukondeni maturitni zkouskou)

2LETE NASTAVBOVE STUDIUM pro absolvety 3letych obori
(ukoncéeni maturitni zkouskou)

Obor vzdélani prohlubuje a rozsifuje znalosti,
které zaci ziskali ve tiiletém oboru vzdélani. Toto
roz$ifeni a prohloubeni je zaméfeno predevsim
do oblasti administrativné ekonomické s cilem
pripravit absolventa pro zvladnuti podnikatelskych
aktivit. Absolvent je pripraven pro podnikani,
a to predev§im v profesni oblasti, pro kterou
se pripravoval v 3letém oboru.

K této ¢innosti vedle profesni odbornosti, kterou

dosahl vyucenim v oboru, ziskd i védomosti

adovednosti z ekonomické a administrativni oblasti,
dale pravni, bezpe¢nostni, jazykové, komunikativni
a dal$i znalosti. Vedle toho si rozsiti odpovidajicim
zptsobem i odborné znalosti potfebné pro ztfizeni
a provoz vlastn{ firmy.

Skolni zpravodaj 11-12/2015
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Kod oboru: 65-51-H/01

3LETE STUDIUM
(ukonéeni zavéreénou zkouskou)

Chect byt sdbarniham Cilem vzdé¢lavactho programu je pfiprava

B UG Rudiat - EAT odbornych pracovnikil pro $irokou oblast sluzeb

r':'\. hotelnictvi a cestovniho ruchu. Absolventi budou

&) . - - . .

4 vykondvat odborné ¢innosti provozni, obchodné-

Stiedni odbernd iksla podnikatelské a fidici v rtiznych typech podnika
o StFedni odberee villitg, : : ; P M

- a organizaci, a to jak v pozici zaméstnance,

tak zaméstnavatele nebo podnikatele.
weimens HECHAD - CESNIN

Naucime té nejen teorii, ale hlavné ti poskytneme
praxi, kterou zajistujeme na cvi¢nych pracovistich
ve Skole a také na smluvnich pracovistich
na BeneSovsku (Hotel Benica, Hotel Atlas,
sportovné-relaxa¢ni hotelovy komplex S-Centrum,
Golf Resort Konopisté, EA Hotelovy resort SEN
Senohraby, restaurace U Blanickych rytift)
a v Praze (Corinthia Hotel Prague, Aquapalace
Hotel Prague), poptipadé v dalsich podnicich.

CUKRAR Kéd oboru: 29-54-H/01

Cilem tohoto vzdélavaciho programu je zpracovévat

zékladni suroviny a pfisady na vyrobu cukratskych
[@ \_' tést, hmot, naplni, krémi, past i polev zjemnovanim,
W & mixovédnim, tfenim, vafenim a §lehanim.

Sttedni edbarns thele
® Stiedni odbersd viliitd,  Apco] ‘34 (o f 2 ew

" n 1 zh ni rarskych

. . bsolve to ov ad% otf)vova, ocuk a ﬁk}jco

. polotovart, korpust, hotovych vyrobki, mou¢niki

i iini 'HE,E.' a zmrzlin, tvarovdnim, pelenim, smaZenim,

plnénim, polévanim, krajenim, zdobenim a dalsi
specialni tpravy véetné jejich umélecky vytvarného
zpracovani.

Dile skvéle ovlada obsluhu cukratskych strojii.

3LETE STUDIUM
(ukonéeni zavéreénou zkouskou)

MECHANIK OPRAVAR

MOTOROVYCH VOZIDEL Kéd oboru: 23-68-H/51

3LETE STUDIUM
(ukoncéeni zavéreénou zkouskou)

Cilem vzdélani zaka je kvalifikovany vykon ¢innosti
pti opravach silni¢nich motorovych a pfipojnych
'.3\ vozidel. Ziskané dovednosti umozni absolventim
[\(_ﬁ ! uplatnit se ve vyrobé, opravarenskych provozech,

wm-::rum servisech, stanicich technické kontroly (STK),
o Sthedai sdbornd wllliitd,  stanicich méfeni emisi (SME) apod., pfi provadéni
b el montdze a demontdZe, zajisfovani oprav, udrzby,
e Mechind seravit sefizeni a vymény dild a funkénich &asti (piip.
BAISARED et

- s drobnou upravou), funkéni kontroly po provedené
opravé a sefizeni, obsluhy diagnostickych zafizeni
pro zji$tovani zavad a kontroly technického stavu
vozidel, vyplnovani technické dokumentace z oblasti
evidence provadénych servisnich a opravarenskych
opatfeni, zajiténi potfebného materidlu, ndhradnich
dila apod.

Podle profilace ptipravy mohou ziskané odborné
kompetence vytvafet predpoklady pro opravy
osobnich automobil,, nékladnich automobild,
pfivési a navési nebo motocykli. Soucdsti
vzdélavani je piiprava k ziskani fidi¢ského opravnéni
na osobni a nakladni automobil i pfiprava k ziskdni
svafedskych certifikati.

Skolni zpravodaj 11-12/2015

Uspésni absolventi viech obort
mohou pokracovat ve vzdélavani
v nastavbovém dvouletém
maturitnim oboru vzdélani Podnikani.




OPRAVAR

ZEMEDELSKYCH STRO][OJ Kod oboru: 41-55-H/01

Baver b ety im mum b
Stoa wo adbarnaskam.

Stkednl edbarna ihsla
a Stradai odbornd uiiliits,
Wiailm, Zameh 1

3LETE STUDIUM
(ukonceni zavéreénou zkouskou)

Cilem vzdélavaciho programu je vychovat budouci
odborniky v oblasti zemédélského opravarenstvi
a servisnich sluzeb v povolani opravai zemédélskych
stroji. Kromé provadéni vlastnich oprav, vyroby
arenovace soucasti, idrzby a sefizovani strojii a zafizeni
jsou absolventi rovnéz schopni hodnotit provozni
spolehlivost zemédélské techniky a motorovych vozidel
(zejména traktord) pomoci diagnostickych zafizeni.
Tato $ifka profilu umoziluje uplatnéni absolventil
i v pribuznych strojirenskych provozech, lesnim
hospodarstvi, dopravé, stavebnictvi, pfipadné v dalsich
oblastech, kde se vyskytuje opravarenska problematika.

V piipadé absolvovani specializaénich kurzdi (napt.
kombajnérského kurzu) se mohou uplatnit i pii obsluze
slozitych zemédélskych stroju a zafizeni, pro kterou
je vyzadovano zvlastni opravnéni. Soucasti vzdélavani

. je i ptiprava k ziskani fidi¢ského opravnéni na traktor,

osobni a nakladni automobil i pfiprava k ziskani
svare¢skych certifikati.

Ko6d oboru: 36-67-H/01

Cilem je pripravit absolventa pro vykon povolani
zednika ve stavebnich firmach, ale i pro samostatné
podnikani  (Zivnostensky list). Je vzdélavan tak,
aby mél vytvoteny zdkladni predpoklady pro ptipadné
samostatné provozovani femeslné Zivnosti v oblasti
profesnich dovednosti a soucasné se orientoval
v zékladech ekonomické, pravni a administrativni oblasti
podnikatelské ¢innosti. Absolvent spravné uziva odbornou
terminologii, rozpozna pouzivané materidly a technologie,

4 posoudi vhodnost jejich pouziti.

Spravné uziva rtzné materily pfi vyzdivani zdiva,
provadéni vnitfnich, venkovnich omitek a provadéni
obkladii stén a podlah. Osazuje stavebni prefabrikaty
a vyrobky pfidruzené stavebni vyroby, provadi
dokonc¢ovaci prace na stavbach, zednické prace
pti opravach a rekonstrukcich budov, suchych montaznich
stavebnich konstrukci a zateplovani budov. Provadi terénni
upravy okoli staveb, jednoduché izolatérské, betonarské,
klade¢ské a tesafské prace. Zna zakladni dovednost
pti vymérovani staveb a provadéni staveb podle projektové
dokumentace.

Ko6d oboru: 23-68-H/51

Vice informaci o tomto oboru najdete po zadani QR kodu E

V tomto oboru bude pro zajemce rozsifena
vyuka kovarskych dovednosti.

3LETE STUDIUM
(ukonceni zavéreénou zkouskou)

Vice informaci o tomto oboru najdete po zadani QR kodu E iy

Tento obor je zafazeny do stipendijniho programu
vybranych obori vzdélani.

3LETE STUDIUM
(ukonceni zavéreénou zkouskou)

Cilem vzdélavactho programu je vychovat budouci
odborniky v odévnim  pramyslu, obchodu
a v oblasti sluzeb. Absolvent je veden k tvorivé
¢innosti, spolupraci i soutézivosti, k samostatnosti
a odpovédnosti v jednani i praci. Umi kreslit
sttihové konstrukce podle individudlni miry véetné
pottebnych uprav, posoudit vlastnosti materialu pro
volbu technologickych postupii, vypocitat spotfebu
materidlu na urcity vyrobek, dokdze plné vyuzit
moznosti jednotlivych typ Sicich stroji - znd

Y v 2 R ¥ . o 3 b " P
béznou udrzbu, samostatné zhotovuje riizné odévy P

(sukné, kalhoty, halenky, spole¢enské a vychazkové
$aty, kostymy, plasté, bundy apod.).

Absolventi se nejcastéji uplatni jako kvalifikovani
pracovnici v zakdzkové i konfekéni vyrobé,
jako  odbornici v  prodejnich  metrového
nebo kusového textilu, v prodejnach odévi a pradla.

Skolni zpravodaj 11-12/2015
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Stiedni adboras ikels

a Stiwdni edborné wiiltits,
Viaiim, Zamek 1

Y

Ko6d oboru: 65-51-E/01

3LETE STUDIUM pro zaky se specialnimi vzdélavacimi potiebami
(ukonéeni zavéreénou zkouskou)

Absolvent se uplatni zejména v oblasti stravovacich
a ubytovacich sluzeb. Naplni ucebniho oboru
je pfiprava a oSetfeni zdkladnich druhtG surovin
urcenych k vyrobé a expedici teplych a studenych jidel
a napoju, priloh a vyrobkii teplé a studené kuchyné.
Vyroba teplych a studenych jidel, napoji, ptiloh,
hlavnich jidel a mou¢nikid. Ovladani techniky vydeje
pokrmti, jednoduché obsluhy, ovladani a pouZzivani
strojli a zafizeni v kuchyni. Prakticky aplikuje osvojené
védomosti a dovednosti z teoretického vyucovani
do praxe. Absolvent dokaze jednat s lidmi. Ovlada
techniky skladovani a oetfeni potravin a népoju.

V 1. a 2. ro¢niku se stfidd tyden Skoly s tydnem
odborného vycviku na cvi¢nych kuchynkach a gkolnich
kuchynich, ve 3. ro¢niku je v desetidennim cyklu 3 dny
$kola a 7 dni odborny vycvik.

@
Siiedni adearad ilkals

a Stiwdni edborné wiiltits,
Viaiim, Zamek 1

Ko6d oboru: 29-51-E/01

3LETE STUDIUM pro zaky se specialnimi vzdélavacimi potéebami
(ukon¢éeni zavéreénou zkouskou)

Absolvent se uplatni zejména v potravindiském
pramyslu pfi vykonavani jednoduchych ¢innosti
pfi vyrobé potravinafskych vyrobki, zejména pfi
vyrobé cukrdfskych vyrobkd, jemného peciva
a trvanlivého peciva.

Je ptipravovan piedevsim pro vykon jednodussich
¢innosti pti skladovani surovin a pomocnych materiald.
Uci se spolehlivé posuzovat objednané suroviny
pti pfejimce a sledovat jejich jakost pfi ptipravé.
Osvojuje si zasady tfidéni, tpravu a hodnoceni surovin
k technickému zpracovani, manipulaci se surovinami,
polotovary a hotovymi vyrobky, pfi jejich hodnoceni,
baleni a expedici. Uplatni se pti obsluze a jednoduché
udrzbé stroju a zafizeni v potravinarské vyrobé.

Naplni oboru vzdélani je hospodafeni se surovinami,
obsluha stroju a zafizeni v cukraiské vyrobé. Ptiprava
cukrafskych tést a hmot, jejich zpracovani na cukrarské
vyrobky, zdobeni vyrobkdi a vyroba restauraénich
moucniki a vyroba zmrzlin.

Tento obor je zafazeny do stipendijniho program
vybranych obort vzdélani.

)
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Stiedni adboras ikels

a Stiwdni edborné wiiltits,
Viaiim, Zamek 1
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Ko6d oboru: 41-55-E/51

3LETE STUDIUM pro zaky se specidlnimi vzdélavacimi potéebami
(ukon¢éeni zavéreénou zkouskou)

Jedna se o ttilety obor vzdélani zakonceny ziskanim
stfedniho vzdélani s vyu¢nim listem uréeny predevsim
zakim se specidlnimi vzdélavacimi potfebami. Naplni
je teoretické vyucovani a praktickd vyuka formou
odborného vycviku.

Teoretickd vyuka se s praktickou vyukou stridaji
v 1. a 2. ro¢éniku v pravidelnych tydennich cyklech,
ve tieti ro¢niku je v desetidennim cyklu 7 dni odborny
vycvik a 3 dny $kola. Absolvent se uplatni zejména
v oblasti zemédélského opravarenstvi a sluzeb,
ale je mozné i uplatnéni v ptibuznych strojirenskych
provozech, lesnim hospodatstvi, dopravé, stavebnictvi,
ptipadné v dalSich oblastech, kde se vyskytuje
opravéarenskd problematika. V pripadé absolvovani
specializa¢nich ~ kurz  (napf.  kombajnérsky
kurz) se mohou absolventi uplatnit i pfi obsluze
sloZitych zemédélskych stroji a zafizeni, pro kterou
je vyzadovano zvlastni opravnéni. Soucasti vzdélavani
je 1 ptiprava k ziskani fidi¢ského opravnéni na traktor
a ptiprava k ziskdni svafedského certifikdtu.

Cfento obor je zarazeny do stipendijniho program

vybranych obort vzdélani.

)




Ko6d oboru: 31-59-E/01

3LETE STUDIUM pro 7aky se specialnimi vzdélavacimi pot¥ebami
(ukonceni zavéreénou zkouskou)

Absolvent se uplatni zejména v textilnim pramyslu
pti vykonavani jednoduchych ¢innosti pii vyrobé
odévii a pradla a pii jeho opravich. Je ptipravovan
predevéim pro vykon jednodussich ¢innosti. Umi
zhotovovat zdkladni druhy ddmskych odévt a pradla. Ui
se spolehlivé posuzovat vhodnost pouzitého materidlu.
posuzuje vlastnosti odévnich materialti, zvoli vhodny
odévni materidl na konkrétni vyrobek a zvoli vhodny
technologicky postup pfi zhotovovani ddmskych odévi
a pradla z tkanin, vybere vhodnou textilni a technickou
ptipravu pro odévni vyrobek, znd a pouzivd zdsady
ofetfovani a udrzby odévii, ovlada rtzné druhy stroji
a zafizeni pouzivanych pti vyrobé odévi a pradla z tkanin
Naplni uc¢ebniho oboru je ru¢ni a strojové $iti, zhotovovani
odévti, opravy odévi, prace s odévnimi materidly. Préce,
manipulace a skladovani odévnich materiald, textilii
a hotovych vyrobkil. Kompletovani odévi a zehleni.

V 1.a 2. ro¢niku se sttid4 tyden $koly s tydnem odborného
vycviku ve vlastni dilné, ve 3. roéniku je v desetidennim
cyklu 3 dny $kola a 7 dni odborny vycvik.

Ko6d oboru: 36-67-E/01

3LETE STUDIUM pro zaky se specialnimi vzdélavacimi potiebami
(ukonceni zavéreénou zkouskou)

Absolvent se uplatni v povolani zednik. Je schopen
provadét jednoduché zednické prace na pozemnich
stavbach, tj. betonovani zdéni zdiva z rtiznych druht
prefabrikitii, povrchové upravy zdiva omitkami
a jednoduché tepelné izolace.

Zvladad osazovat okna, dvefe, dokdZe postavit
leseni, bednéni, ovlada zdkladni prace pfi opravach
a rekonstrukcich budov.

V 1. a 2. ro¢niku se stfidd tyden $koly s tydnem
odborného vycviku, ve 3. ro¢niku je v desetidennim
cyklu 3 dny $kola a 7 dni odborny vycvik.

Po ziskani vyuc¢niho listu ma zak
moznost prestupu do 3. ro¢niku
oboru Zednik a ziskani vyuc¢niho listu
v tomto oboru.

Tento obor je zafazeny do stipendijniho programu
vybranych obori vzdélani.

- fidi¢sky prikaz skupin A, B, T, C;
- vyuka prace na PC a pisemné komunikace;

Stiedocesky kraj se rozhodl fesit
nedostatek femeslniki na trhu
prace formou finan¢ni podpory

pro zaky vybranych ucebnich
obortl. Zak mtize ziskat béhem
triletého studia az 24 000 K¢.

- vyuka jazyku (anglicky, némecky);

- barmansky kurz, kurz baristy, carvingu a kurz studené kuchyné;

- praxe v prestiznich prazskych restauracich a hotelech;

- zahrani¢ni praxe v Holandsku, Rakousku, Madarsku a Slovensku;
- Ucast na gastronomickych soutézich a akcich;

- kombajnérsky kurz;

- kurz svafovani elektrickym obloukem, plamenem a v ochr. atmosf.;
- ubytovani a stravovani zaku ve vlastnich zafizenich;

- WiFi pfipojeni na domové mladeze;

- odmény pfi odborném vycviku;

- vlastni stipendijni program hrazeny z prostiedki SRPS

1. ro¢nik: 300 K¢ mési¢né, za vyznamenani v kazdém pololeti 1 000 K¢
2. ro¢nik: 400 K¢ mési¢né, za vyznamenani v kazdém pololeti 2 000 K¢
3. ro¢nik: 500 K¢ mési¢né, za vyznamenani v kazdém pololeti 3 000 K¢

Stipendijni program se tyka obord: Opravar zemédélskych stroji,
Zednik, Potravinarska vyroba, Opravarské prace, Zednické prace.

Z&kéim bydlicim ve Stfedoc¢eském kraji je hrazeno jizdné Sttedoceskym
krajem.
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