OKRUHY POKRMU K PRAKTICKE MATURITNI ZKOUSCE 2017/2018

Gastronomie 65-41-L/01

PREDKRMY:

NG~ LNE

Broskev pIlnéna maslovo-tvarohovym krémem
Vejce plnéna zloutkovou fasi

Rajcata plnéna francouzskym salatem
Broskev plnéné Slehanou Sunkovou pénou
Vejce Kardinal

Kufteci koktejl

Sunkové kornoutky s videfiskym krémem
Paprika plnéna slehanou nivou

POLEVKY:;

CoNoR~ LN E

Bramborova polévka

Kvétakova polévka

Zelna polévka s klobasou

Hovézi vyvar se smazenym hraskem
Hovézi vyvar s vaje¢nou sedlinou

Hovézi vyvar s krupicovymi noky

Hovézi polévka s jatrovymi knedlicky (ryzi)
Slepici vyvar s masem a nudlemi

Gulasova polévka

10 Drstkova polévka
11. Kulajda

12. Hrachova polévka

HLAVNI POKRMY:

1.

Veprovy zavitek plnény duseny na smetang, houskové knedliky
Spanélsky ptacek, dusend ryze

2.
3. Hoveézi gulés, houskové knedliky

4. Hovézi po cikansku, dusena ryze

5. Veptova pecengé, zeli kysané, houskové knedliky
6.
7
8
9.
1

Moravsky vrabec, duseny $penat, bramborové knedliky

. Veptovy fizek brnénsky, brambory vafené
. Zahoracky zavitek, houskové knedliky

Kufeci rolada (kute pecené s nadivkou), brambory varené

0. Kufe pecené na zpilisob bazanta, bramborové knedliky

MOUCNIKY:

CoNoOR~ LN E

Bramborové §isky s makem (strouhankou)
Livanecky

Jablka v zupanu

Vdolecky smazené (Bavorské)

Ttesnova bublanina

Jablkovy zavin tazeny

Palacinky s jahodami a Slehackou (se zavafeninou)
Jablkova zemlovka

Koblihy

10 Domaci buchty plnéné



