Ucebni plan

65-42-M/01 Hotelnictvi Stiedni odborna skola a Stfedni odborné udilisté,
Pocet vyuéovacich hodin Viasim, Zamek 1
Vyucovaci predmét
1. rocnik | 2. rocnik | 3. rocnik | 4. roc¢nik
Cesky jazyk a literatura 3 3 3 3
Anglicky jazyk 3 3 3 3
Konverzace v anglickém jazyce 0 0 0 1
Némecky jazyk 3 3 3 3
Konverzace v ném. jazyce 0 0 0 1
Obcanska nauka 1 1 1 1
I 4
S . HOTELNICTVI
Pravo 0 0 2 0
Zaklady pfirodnich véd 3 0 0 0
Matematika 3 3 3 3 6 5 4 2 M / 0 1
| |
Déjiny kultury 0 1 1 0
Télesna vychova 2 2 2 2
Informatika 1 1 1 2
Ekonomika 0 2 2 2
Podnikatelska praxe 0 0 2 0
Ucetnictvi 0 0 2 2
Technologie pipravy pokrmi 6/3 3/1 0 0
Techniky obsluhy a sluzeb 4 3 0 0
Nauka o vyZivé 0 0 1 1
Hotelnictvi 0 1 2 1
Hotelovy provoz 0 1 1 2
Zemépis cestovniho ruchu 1 2 0 0
Cestovni ruch 0 1 1 1
Lazenstvi 0 1 0 0
Sluzby cestovniho ruchu 0 0 1 1
Pisemna komunikace 1 2 1 0
Aplikovana psychologie 0 0 1 1
Odborna praxe 8 tydnd
Celkem 33 | 33 | 33 30

www.sosasou-viasim.cz



Vstupni pFredpoklady Zaki: spinéni povinné skolni dochazky

Dosazeny stupen vzdélani: stiedni vzdélani s maturitni zkouskou

Délka a forma vzdélavani: 4leté, denni

Zpisob ukonéeni a certifikace: maturitni zkouska, vysvédceni

o maturitni zkousce

Vv

Po sloZeni maturitni zkousky miZe absolvent pokradovat ve studiu na vyssi

odborné skole nebo vysoké skole.

Pracovni uplatnéni absolventa

Absolvent:
e je pripraven pro Sirokou oblast sluzeb hotelnictvi a cestovniho

ruchu;

e dokaze samostatné resit bézné pracovni i mimopracovni problémy;

e ma kultivované spolecenské chovani, je schopen reprezentovat
firmu a spoluvytvaret jeji image;

e umi komunikovat ve dvou svétovych jazycich a ma vSeobecny
kulturni prehled;

e zvlada vykonavat obchodné podnikatelské aktivity, orientuje se
v ekonomicko-pravnim zabezpeceni hotelovych provozoven.

Odborné védomosti absolventa
e zvlada vykonavat obchodné podnikatelské aktivity v hotelnictvi
a ve sluzbach cestovniho ruchu;
e vykonava a organizuje odborné cinnosti sluzeb cestovniho ruchu;
o zvlada odborné &innosti provozni a Fidici v riiznych typech podnikd
a organizaci;
e zvlada odborné cinnosti provozu.
Moznosti uplatnéni absolventa:
o v rliznych typech gastronomickych podnikd;
e v hotelech a dalSich kategoriich ubytovacich zafizeni;
e v lazenskych zafizenich, v dopravé;
e v cestovnich kancelafich a pfi privodcovské cinnosti;
e pfi pripravé vystav, veletrh@, kongresd, kulturnich
a sportovnich akci.

Studentska firma

Skola se aktivné zapojuje do vzdélavaciho programu JA Studentska
firma. V ramci predmétu Podnikatelska praxe Zaci rozvijeji ve studentské
firmé&, kterou si sami zalozili, podnikatelské kompetence. Studentska firma
je vedena jako redlna spolecnost. Simuluje redlné procesy, produkty
a sluzby. Zaci zde trénuji iniciativu, samostatnost, u¢i se jak pracovat
v tymu, prijimat odpovédnost a zlepsovat své odborné dovednosti. Prace
ve vytvorené studentské firmé integruje jednotlivé odborné ekonomické
predméty a poskytuje zaklGm znalosti a dovednosti, které upottebi
pfi zakladani  vlastni  firmy, nebo které jim umozni ziskat

zaméstnani po dokonceni jejich vzdélavani.

Nabizime:
odbornou praxi v hotelich a restauracich;
Ucast na gastronomickych soutézich a akcich;
finanéni odmény pri odborném vycviku;
ziskani fidi¢ského prikazu skupiny A a B;
stravovani zakl ve vlastnim zatizeni gkoly;

ubytovani zakQ;

vlastni stipendijni program hrazeny z prostfedkd
SRPS;

navétéva tuzemskych i zahrani¢nich veletrh(
a vystav.
Moznost absolvovat specializované kurzy:
o barmansky kurz
o baristicky kurz
kurz studené kuchyné
kurz someliéra

ozdobné vykrajovani (carving)




