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Piedstavujeme se Pam

Vitdme Vas na zamku.

Dékujeme, Ze jste si vybrali nase sluzby, které zajistuji pracovnici SOS a SOU Vlasim, spole¢né se zaky gastronomickych
obor(.

V restauraci U krbu poskytujeme sluzby pro 20 aZ 30 osob, dle typu akce. Skolni jidelnu dokaZzeme proménit na zamecky
salonek pro 30 a? 70 osob. Déle nabizime prostory v odlou¢eném pracovisti Tehov (Kladruby u Vlagimi, vedle RU), kde pro
Vas skolni jidelnu zménime v sal pro 30 az 70 osob. V letnim obdobi navic s pfijemnym venkovnim posezenim (vyhodou je
moznost grilovani a parkovani uvnitf aredlu).

Vérte, Ze zaky vedeme k poctivému pfristupu k zdkaznikovi.

U nas plné plati p¥islovi - NAS ZAKAZNIK, NAS PAN.

Ing. Vladislav Novotny
reditel Skoly
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Useobecné podminky pro poitaddni spolecenské akce

Sazby za pouziti spole¢enskych prostor
jednotnd cena pfi ukonceni akce do 24:00 se ridi timto cenikem:

Velky sal (Viasim, Tehov - Kostelik) 3 000,- K¢
Salonky (U krbu, Bar - Kostelik) 1500,- K¢
u svatebni hostiny uctujeme potah na Zidli (za osobu) +50,- K&
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MNabidka piedlmi

Predkrmy

il Sunkova rolka s kienovou $lehac¢kou 65,- K¢
(50g sSunka, slehacka, kien)

2. Broslev s lu¢inovym krémem 65,- K¢
(broskev, lucina, mdslo)

3. Syrovy kornout se Zampidnovym salatem 65,- K¢
(eidam, sunka, Zamiony, kapie)

4. Kuteci koktejl 65,- K¢
(50g kureci prsa, celer, kapie, majonéza)

5. Krabi koktejl 60,- K¢

(krabi tycinky, cibule, majonéza)

6. Rostbif se syrovym krémem 80,- K¢
(50g hovézi rosténec, taveny syr, mdslo)

Ke vsem predkrmim poddvany 1ks banketky.
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MNabidka polével

Polévky

1. Slepici vyvar s domacimi nudlemi 45,- K¢
2. Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky a domacimi nudlemi 50,- K¢
3. Zampiénovy krém 45,- K&
4. Chrestovy krém 50,- K¢
5. Drstkova 50,- K¢
6. Gulasova 50,- K¢
7. Zelna s klobasou 45,- K¢
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Habidba hlavnich jidel

Ryby
200g  Rybi filé s cesnekem 130,- K¢
200g  Losos pfirodni 200,- K¢

Hovézi maso

150g Hovézi gulas 120,- K¢
150g Rosténa s peprovou omackou 160,- K¢
150g Rosténa se Sunkou a vejcem 160,- K¢
150g Rosténa s bylinkovym maslem 160,- K¢
200g  Biftek 250,- K¢
150g  Svickové nudlicky Stroganov 250,- K¢
150g Svickova na smetané (zadni maso) 160,- K¢
150g Svickova na smetané (pravd svickovd) 260,- K¢

Veprové maso

150g  Veprové Zebirko pfirodni 140,- K¢
150g  Veprové Zebirko na Zampidnech 145,- K¢
150g  Veprové Zebirko po madarsku 145,- K¢
150g  Panenské veprové raznici 160,- K¢
150g  Veprova pecené 115,- K¢
150g  SmaZeny veprovy fizek 125,- K¢
150g Starocesky talit (1/2 veprové maso, 1/2 uzené maso) 120,- K¢
150g  PInénd veprova panenka 180,- K¢
150g PInéné veprové zebirko (sunka, syr, 2ampiény) 160,- K¢
150g  Veprové soté 150,- K¢
- Détskad 1/2 porce je 70% ceny celé porce.
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Habidba hlavnich jidel

Kufeci maso

150g Kuteci steak ptirodni 140,- K¢
150g Kuteci steak plnény syrem, Sunkou, Zampiény 150,- K¢
150g Kapsa se Sunkou a nivou 150,- K¢
150g Platek s broskvi a syrem 150,- K¢
150g Kuteci nudlicky po ¢insku 140,- K¢
150g Smés kurete po selsku se slaninou 150,- K¢
150g Kuteci nudlicky s ananasem 140,- K¢
150g Smazeny kureci fizek 125,- K¢
150g DrlbeZi jatra s mandlemi 100,- K¢
150g Krati krepinetky 170,- K¢
300g Kachna 1/4 190,- K¢

Détskd 1/2 porce je 70% ceny celé porce.
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Habidba pidoh jidel

Prilohy
200g
200g
200g
200g
160g
160g
200g
150g
150g
160g
100g

Salaty
100g
100g
100g
100g
100g

Ostatni
200g

Varené brambory
Stouchané brambory
Opecené brambory
Bramborovy salat
Houskové knedliky
Karlovarské knedliky
Bramborové knedliky
Hranolky

Americké brambory
RyZe dusena

Zeli dusené

Zelny salat

Michany salat z ¢erstvé zeleniny
Michany salat s balkanskym syrem
Michany salat s olivami

Zeleninovy Spiz

Zmrzlinovy pohar (zmrzlina, ovoce, slehacka, éokoldda)
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35,- K¢
45,- K¢
40,- K¢
45,- K¢
35,- K¢
35,- K¢
35,- K¢
45,- K¢
45,- K¢
35,- K¢
30,- K¢

35,- K¢
60,- K¢
70,- K&
65,- K¢
25,- K¢

90,- K¢




abidka rautového obcerstveni

Rautovy stul

Tatarsky biftek 1400,-/1kg
Chutovky, kanapky 15,- K¢
Oblozené chlebicky 30,- K¢
Ohrati uzené kyty 30% z ceny
Peceni kyty, kraty, kolen 50% z ceny
Grilované palicky 210,- K¢/1 kg
Smazeny kureci fizek (mimo skolni jidelnu) 1509 120,- K¢

50g 40,- K&
SmazZeny veprovy fizek (mimo skolni jidelnu) 1509 120,- K¢

50g 40,- K&
Hovézi gulads (mimo skolni jidelnu) 1509 110,- K¢
Veprovy gulds (mimo skolni jidelnu) 150g 90,- K¢
PInény hermelin 95,- K¢ / kus
Strasburska kachna 1000,- K& / 2,5 kg
Zeleninova misa 250,- K¢/ 1 kg
Ovocna misa 250,- K¢/ 1 kg
Masova misa 400,- K¢ /1 kg
Salamova misa 400,- K¢/ 1 kg
Syrova misa 500,- K¢/ 1 kg
Anglicky rostbif 900,- K¢ / 1 kg

V pripadé preprodeje pochutin (napr. slany mix) se uctovdna prirdzka 30% z ceny.
Dondska vlastniho alkoholu neni moznd!
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Zakusky
Vyrobky z palené hmoty
40g Vénedek =
80g Vétrnik =
40g Bananek =
50g Vénecek - §lehacka =y
Vyrobky z listového tésta
30g Kremrole =
50g Listovy Satecek a
40g Zloutkovy fez B
Vyrobky z lehké slehané hmoty - bufleru
50g Likérova Spicka )
60g Prazska koule a
40g Modelované brambory a
100g  Modelované tvary 2
40g Piskotovy rohli¢ek =
Vyrobky ze slehané hmoty
40g Rolady kokosova/¢okoladova/kavova/orechova =
40g Rolada Slehackova Yy
60g Ovocné fezy =y
60g Puncové rezy =
50g Dezert Slehackovy =

Zdkusky je nutné objednat
MINIMALNE 14 dni pfedem.
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HNabidka cutraishich vyrobli

Vyrobky ze zvlastni slehané hmoty

40g Laskonka =
60g Stafetka =
30g Rakvicka se Slehackou =
40g Hoblina =
60g Medovnik =
Vyrobky z lineckého tésta
40g Ovalek a
60g Kosi¢ek ovocny/ofechovy a2
60g  Kokoska plnéna =
30g GrilidSova trubicka =
40g Treny bananek, margaretka =
Zakusky - mini
vénecek, laskonka, ovalek, rolada, stafetka, kosicek, B

Slehackova dortik, piskotovy rohli¢ek a dalsi.
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Hlabidha cubriishich vgrobli

Dorty (klasické)

maslovy dort (klasika) =
Slehackové dorty (harlekyn, jahodovy, jogurtovy, s ovocem) a
dorty s ovocem (cena dle druhu ovoce) a
medovnik a
rosol dorty 2
Dorty (svatebni)

objednavky pouze po osobni domluvé na cukrarné =

Dorty prosim objedndvejte MINIMALNE 14 dni predem.
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ECenik napoji

Pivo

Pilsner Urquell 12° 0,5/ (lahvové) 45,- K¢
BIRELL 0,5/ (lahvové) 45,- K¢
Pilsner Urquell 12° 0,5/ (Cepované) 50,- K¢

@lsnerlquuell
Aperitivy
Cinzano Bianco 0,1/ 50,- K¢

Vina - jakostni (odriidové) - Templdi'ské sklepy Cejkovice

Bilé - dle nabidky 0,75/ 220,- K¢
Cervené - dle nabidky 0,75/ 220,- K¢
Sekt

Bohemia Sekt (Demi, Brut) 0,75/ 300,- K¢

Destilaty (likéry)

Becherovka 4cl 45,- K¢

Fernet Stock 4cl 40,- K¢

Fernet Stock citrus 4cl 40,- K¢

Peprmint 4cl 35,- K¢
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Cenik napojii

Destilaty (vodky)
Finlandia 4cl 50,- K¢
Jelzin (vice pfichuti) 4cl 35,- K¢

Destilaty (rum)
Bozkov tuzemsky 4cl 35,- K¢

Destilaty (whisky)
Tullamore Dew 4cl 60,- K¢

Destilaty (ciste)
Slivovice R. Jelinek 4cl 60,- K¢

Teplé ndpoje

Caj cerny 35,- K¢
ovocny 35,- K¢
Kdva espresso 45,- K¢
tureckad 45,- K¢

CANT A VLLAMORE
FINLANDIA  -DEW- R._JELINER

Lo W IR%JII:I‘ (N/IH IS(KEY @%m/ Crechh Distitleries
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Cenik napoji

Nealko (sklo)

Royal Crown Cola 0,25/ 40,- K¢
Kofola Original 0,25/ 40,- K¢
Chito Tonic 0,25/ 40,- K¢
Rajec Pramenitd 0,25/ 30,- K¢
Dzban vody (citron) 1/ 50,- K¢

Dzusy (100% stdva)
Jablko 0,21 40,- K¢
Pomeran¢ 0,21 40,- K¢

2 kofola

CESkD LO\/enSkO

chito RAJEC.

Patentovano

pfirodou
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Jvany slavnosinich tabuli

pro 40 osob

pro 30 osob

pro 50 osob
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Informace a objednavky

SOS a SOU, Vlagim, Zamek 1

Mgr. Martin Zvéra
vedouci ucitel odborného vycviku - obory gastro

Mobil: 733 120 003

Tel.: 313 034 480 E-mail: zvara@sosasou-vlasim.cz

2023 - SOS a SOU, Vlagim, Zamek 1



