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Svacina roku s Rio Mare

V. minulém cCisle  jsme  Vis
informovali o 1. rocniku soutéZe
»SVACINA ROKU S RIO MARE,
kde se do Skolniho kola zapojila
také pétice Zdkii z nasi Skoly.
Ukolem bylo pfipravit rychlou,
moderni, studenou svacinku, kde
hlavni surovinou byl tundk Rio
Mare.

V listopadu probéhlo jiz zminéné
$kolnikolo, kdy zaci zkouseli riizné
receptury. Z tohoto S$kolniho
kola bylo vybrano pét nejlepsich
receptd, které Zaci nafotili a ve
zaslali poradajici firmé. Hodnotici
komise pak vybrala 12 nejlepsich
receptur z gastronomickych gkol.

Do celorepublikového findle byla
vybrana zastupkyné nasi $koly -
Veronika Chvalnikova (4.KM) se

sva¢inkou pod ndzvem Medvidek.

Finadle se konalo v utery 10.
prosince ve zrekonstruovanych
prostorach Prazské trznice ve
Studiu Chefparade.

Zamérem tohoto tundkového
klani bylo predvést pokrmy z
tundka predev$im pro détské
stravniky a zvysit zdjem o
konzumaci této velice zdravé ryby.

Hotové vyrobky hodnotila détska
porota pod vedenim predsedy
komise Mistra kuchare Vladimira
Picky. Veronika bohuzel
nevyhrala, ale alespon nasbirala
mnoho novych zkusenosti z prace
se zdravou surovinou, kterd by
se pro kazdého z nads méla stat
soucasti jidelniho listku.

text: Dagmar PetrZilkova
foto: archiv Rio Mare
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Ve stredu 4. 12. 2013 se konal
slavnostni  raut  zdvérecnych
rocnikii gastronomickych
oborii.

Nage gkola tak po nékolika
letech navdzala na tradici
poradani téchto spolecenskych
setkdni rodi¢d, uciteld a
zakd, ktefi v daném roce nasi
$kolu absolvuji. Konkrétné
se jednalo o tfidu 4KM -
maturitni obor Gastronomie
a o tfidu 3.KB - ucdebni obor
Kuchaf-¢i$nik, kterou doplnilo
nékolik zaka ze sousedni tfidy
3.KA.

Termin akce nebyl nahodny.
Celému rautu piedchazely
tfidni  schizky, na nichz
rodice a ucitelé fesili otazky
prospéchu a chovéni, takze
se nasledné mohli jiz v klidu

Rauty pro rodice t¥id zavérecnych ro¢nikia

presunout do $kolni jidelny,
kde na né netrpélivé cekali
u slavnostné  prostfeného
rautového stolu jejich déti -
nasi zaci.

Atmosféra  byla  prijemné
predvano¢ni a po kratkém
zahdjeni s pripitkem se vSichni
mohli pustit do prohlidky
a samozfejmé ochutnavani
pripraveného jidla. Nabidka

studené kuchyné byla
doplnéna nékolika teplymi
pokrmy. Rozhodné se
nejednalo jen o béiné

vyrobky. Nasi svate¢ni tabuli
ozdobily naptiklad Vepfova
pastika s omackou z lesnich
plodd, Galantina z Kkufete
nebo Pasticky z listového tésta
plnéné zZampionovym salatem.
Velky zdjem vzbudily také
flambované palacinky. Jejich

pfiprava je divacky velmi
atraktivni a vysledny mou¢nik
vyborné vypadal i chutnal.

Nabidku jidel doplnovaly
teplé a studené napoje, véetné
nékolika druh@t michanych
drinkd. Ze spokojenych tvari
rodi¢tt i dal$ich hostti bylo
patrné, ze se slavnostni raut
vydaril a Ze se namaha, kterou
vsichni zacastnéni vynalozili,
vyplatila.

A co v8echno organizace akce
obnasela?

Rozhodnéjettebapoznamenat,
ze jde o dlouhodobou pripravu
celé rady véci. Musi se vyfesit
termin kondni, financovani,
ucast hostd, volba vhodnych
pokrmi a ndpoji, nac¢asovani
pfipravnych praci a jejich

sladéni se $kolni vyukou a
mnoho jiného. Bezprostiedné
pred konanim akce pfichazi na
fadu samotna prace v kuchyni.
Neéktefi zaci zvolili slozitéjsi
vyrobky vyzadujici vice ¢asu a
ndmabhy.

Nejvetsi zasluhu na
bezproblémovych pripravach
i vlastnim pribéhu rautu maji
ucitelé odborného vycviku,
zejména pani ucitelka Jana
Doubova a  samoziejmé
samotni zaci. Vysledna podoba
slavnostniho odpoledne jim
urcité dala odpovéd na to,
zda Cas a vynalozené usili
mélo smysl. Ur¢ité¢ ano, coz
potvrzovala i slova chvély ze
strany pozvanych rodi¢u.

text: Ing. Jitka Smrzovd
foto: Marie Hordlkovd
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Netradi¢ni vyuka finan¢ni gramotnosti

V' ramci  projektu

. Dluhy - upis Certovi,
—— T podpofila
CSOB, prijaly

CsoB

pozvdnku Z§ Jankov,
Vlasim Vorlina a
Sidlisté.

Programové dopoledne zacalo vidy v
6 hodin rano, kdy jsme zaky nasi Skoly
rozdélili na skupinu grandd a skupinu
Setfilkd. Od “zastupce banky” dostali
obé skupiny ptijcku a nakoupili suroviny
- grandi utratili penize za drahé maso a
Setfilkové uvarili nejen pro sebe, ale i pro
zéky ZS.

V pil devéaté piisli z4ci ZS, kdy jsme
jim na zac¢atku programu promitli, co se
délo rano v kuchyni, tim jsme zahajili
vstup do pohadky, ktera pokracovala
az po predstaveni SOS a SOU Vlasim
a vSech jejich obortl. Ve zpracovanych
prezentacich jsme pak ukézali veskeré
aktivity skoly.
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Zéci 1. a 3. ro¢niku oboru Kuchaf - ¢isnik
predvedli dovednosti ve znalostech
inventare (jeho zakladani a pouzivani),
slavnostni tabule a vysvétlili zasady slozité
obsluhy.

V dalsi ¢asti dne si zdci ZS prohlédli
vybaveni  Skoly, ucebny vypocetni
techniky, $kolni kuchyn a jidelnu.

V kratké prestavce se podavala svac¢inova
polévka.

Pak byl rozdan komiks ve tfech verzich s
tématikou finanéni gramotnosti, u¢astnici
hodnotili téma a zpracovani a také
hlasovali o nejlepsim komiksu.

Nasledné byl vysvétlovan systém putijcek
a uvért, reklama, upozornéni na droky
a hlavné na RPSN, tyto pojmy byly velmi
nazorné vysvétleny.

Pokracovali jsme v pohadce, prisel
Cert jako exekutor a zddal zpét pujcku.

Setrilkové vrétili certovi splitku a jesté
jim jeden mésec ztstal (to byly penize za
obédy 74kt ZS). Grandi viechno projedli,
byli oznaceni cedulkou ,exekucné
zabaveno® a Cert si je odnesl do pekla.

Zlobivi 74ci ze ZS se museli vykoupit
basnickou, Pythagorovou vétou,
znalostmi hlavnich evropskych mést ¢i
znalosti nejlepsich sportovcii nebo kliky
a drepy.

Na zavér byl podan obéd s moucnikem a
jako odména za tcast rozdano cukrovi.

Okolo poledne byl program ukoncen.
Zaci a jejich ucitelé byli spokojeni,
protoze vyuka probéhla jinak nez ve $kole
a ponaucent si urcité také odnesli.

Celkem se této akce zucastnilo 284 zaku.

text: RSDr. Kvétuse Studnickovd
foto: Marie Hordlkovd



Vyhodnoceni soutéze KOMIKS - DLUZNI UPIS CERTOVI

V' ramci projektu Dluhy -
upis  Certovi  podpoteného
CSOB k finanéni gramotnosti
byla v nasi Skole vyhldSena
soutéz o nejlepsi KOMIKS
na téma: “Chytry telefon za
1,- K¢ s konecnym mésicnim
vyuctovanim’.

I pres nelehké zadani se do
soutéze prihlasili tfi Zaci - Iveta
Linhartova - 4.HT (zeleny
komiks), Barbora Kfizkova -
2.NP (oranzovy) a Lukas Vavra
- 3.KM (modry), aby dokazali,

s KOMIKS ©

RSN TS RO

ot ey ey .

e KOMIKS ©

Ze pravé ten jejich komiks je
nejlepsi nejen vzhledové, ale
také obsahové.

Chceme na tomto misté
podékovat vSem tfem zakiim,
ktefi se do soutéze velmi
kreativné zapojili.

Vsechny  komiksy  byly
hodnoceny porotou slozenou z
uditeltl a nasledné byly rovnéz
hodnoceny zaky vlasimskych
zéakladnich skol.

ass KOMIKS @

B Cer CTETCRA  —

s KOMIKS @

Ucitelé zvolili jako nejlepsi

komiks zeleny Ivety
Linhartové, ale mezi zaky
zékladnich ~ $kol  nejvice
zabodoval modry komiks
Lukase Vévry.

Jak tedy vyhodnoceni nakonec
dopadlo?

1. misto obsadil Lukas Vavra
a ziskal digitalni fotoaparat
Canon (v zastoupeni cenu
prevzala pani tfidni uditelka

s KOMIKS ©

RSN TS RO

Ing. Jitka SmrZzova). 2. misto
obsadila Iveta Linhartova,
ktera tak ziskala tuzku s
videokamerou a 3. misto
obsadila Barbora Kf¥izkova,
ktera si odnesla krasny
sportovni batoh.

text: kolektiv pedagogickych
pracovnikii

foto: Bc. Ondrej Pojmon

komiksy: autofi jednotivych komiksii

grafika: Bc. Ondrej Pojmon

ass KOMIKS @
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Redakce nasich novin  ve
spoluprdaci  se  zdbavnym
serverem Fajnparty.cz a firmou
Al-Namura spol. s r.0. vyrdbéjici
energetické ndpoje Big Shock
uspofddala ~ FOTOSOUTEZ
pro viechny Zdky nasi skoly, kde
bylo tentokrdt téma: “Podzim
ve mésté”.

Zaci mohli do 25. listopadu
zasilat své maximalné dva
“foto ulovky”. Celkem bylo
tedy do soutéze registrovano
deset fotografii od Sesti zaki.

Béhem  mésice  prosince
byly fotografie zvefejnény
na internetu a spoluzici,

Vyhodnoceni podzimni FOTOSOUTEZE

ale i $irokd verejnost mohli
hlasovat pro jednu z deseti
finalovych fotografii.

Hlasovani bylo ukonéeno 18.
prosince v pravé poledne a
vysledky byly zndmé okamzité.

Slavnostni ~ predani  cen
probéhlo 20. prosince (tedy
posledni $kolni den pred
vano¢nimi prazdninami)
z rukou pana feditele Ing.
Vladislava  Novotného v
pfijemném prostedi $kolni
restaurace U Krbu.

digitalni
Canon +

Prvni cenu -
fotoaparat

darkové piedméty od Shock

Energy obdriela Simona
Tomanova (2.NP), jejiz
vitézna fotografie ziskala

318 hlasii. Druhé misto a
webkameru Logitech HD +
darkové piedméty obdriela
Tereza Drexlerova (4.HT).
Jeji povedena fotografie
ziskala nakonec 237 hlasi.
Treti pficku obsadila a 32GB
flashdisk Kingston ziskala,
Aneta Kottnauerova (1.KA).
Anety fotografie ziskala 43
hlasu.

Dékujeme véem, kteti se do
této soutéze zapojili a véfime,
ze jejich fotky ozdobi v brzké

dobé jednu z pocitacovych
uceben vlasimského zamku.
Pristi fotosoutéz snad oslovi
i zaky ostatnich tfid a tfeba i
zaky tehovskych obort.

Zaroven timto  dékujeme
partneriim soutéZe, a to
SOS a SOU Vlagim, Zamek
1 za digitdlni fotoaparat
Canon, serveru Fajnparty.
cz za webkameru Logitech a
flashdisk Kingston a firmé Al-
Namura spol. s r.o. za darkové
predméty z kolekce Big Shock
Energy.

text & foto: Bc. Ondrej Pojmon

2. misto - Tereza Drexlerovd (4.HT)

3. misto - Aneta Kottnauerovd (1.KA)
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Jiz koncem ledna probéhle v
nasi skole pro vSechny zdjemce
z fad nasich studentii velmi
oblibeny kurz carvingu, neboli
ozdobného vykrajovini ovoce a
zeleniny.

Kurz povede stejné jako v
letech minulych pan Ludék
Prochdzka - Czech Carving
Studio, ¢len Asociace kuchari
a cukraia CR a drzitel zlaté
medajle z  nejprestiznéjsi
kuchatské  soutéze  svéta
(Svétova kucharska olympiada,
Erfurt, 2008), coz je samo o
sobé jiz dost velkym ldkadlem.

Co se béhem dvoudenniho
kurzu zajemci nauci?

Po velmikratké teoretické ¢asti,
ve které probéhle seznameni
s narfadim, pomtckami a
technikami ~ se  udastnici
kurzu budou pod dohledem
zkuseného mistra vénovat
vyfezavani jednodussich
ozdob ze zeleniny (vyfezava
se z rajcat, okurek, redkvicek,
mkrve, bilé fedkve, cibule ...).

Kurz vykrajovani ovoce a zeleniny (carving) se blizi

Ve druhé ¢asti kurzu se zajemci
nau¢i  techniky  slozitého
vykrajovani, které lze vyuzit
stejné dobfe na carvingovych
soutézich, jako i na
soukromych narozeninovych
oslavach ¢i pro barmany,
jako zpusob dekorace jejich
michanych koktejla.

Z ovoce se bude vyrezavat
hlavné do jablek, mang,
pomerancu a kiwi).

Tak co vy na to? Pridate
se k ucastnikim tohoto
jedine¢ného kurzu a
vyzkousite si, Ze na to mate?

text & foto: Bc. Ondrej Pojmon

Prihldsit se miiZete
do 23. ledna osobné
u pani Hordlkové.
Pozor, pocet mist
je pevné omezen !!!

Podrobnosti najdete na webu:
www.sosasou-vlasim.cz

Nabidka kurzii pro nase zaky

Pro $kolni rok 2013/2014 organizujeme v nasi $kole tyto kurzy:

27.1.-28.1.2014
24.2.-28.2.2014

Kurz vykrajovani (carving)
Barmansky kurz (michané napoje)

6.3.2014 Sommelierstvi (servis vin)

19. 3. -20. 3. 2014
26.5.-29.5.2014

Barista (pfiprava kavy)
Kurz studené kuchyné

cena 1 350.- K¢
cena 3 000.- K¢
cena 700.- K¢
cena 1 000.- K¢
cena 2 700.- K¢

Na vsechny vyse uvedené kurzy se mohou zaci hlasit
u pani Marie Hordlkové (VUOV), nebo elektronicky
na: horalkova@sosasou-vlasim.cz.

Skolni zpravodaj 10/2013



Babovka na sto zpisobi

Bdbovky jsou v Ceské kuchyni jakymsi
sladkym zdkladem. Nemaji sice pevnost
kamene nebo cementu, ba pravé naopak,
ale kapitola Moucniky v nasich ndrodnich
kuchartkdch by bez nich nemohla existovat.
Otevrete jakoukoli z nich a zavoni jich na
vds desitky.

Babovky jsou typickymi moucniky
sttedoevropského  regionu.  Kromé
nasich zemi jsou bézné i v téch némecky
mluvicich, kde se jim fika Kugelhopf
¢ Gugelhopf. S vystéhovalectvim se v

Prezidentska babovka

minulém stoleti dostala babovka (vcetné
némeckého pojmenovani) i do Spojenych
statd a Austrdlie a celkem spokojené se
uhnizdila i v tamnich kucharkach. Snad
nikde ale neni tak hojné zastoupena jako
v nas$i kuchyni - vzdyt mame babovky
trené, kynuté, z tést svétlych, tmavych,
obohacenych ofechy ¢i mandlemi a/nebo
rozinkami, babovky zvané mechové,
mramorové, Slehackové, bai majonézové...

Sladka historie

Tvrdi se, ze prvni Kugelhopf byl ptipraven
v némeckém
Lembergu pocatkem
17. stoleti a rozsifil
se tak rychle, Ze se

Suroviny

6ks vajec, 200g masla, 300g mouckového cukru, 300g polohrubé mouky,

diky labuznickému
zeti  francouzského
krale Ludvika XV,

1 vanilkovy cukr, 1 prasek do peciva, 250ml slehacky, 100g vlasskych ofechd,
50g ¢okolady, tuk na vymazani formy, strouhanka nebo kokos

na vysypani formy, ¢okolada na politi hotové babovky

Zmeéklé maslo se vyslehd se
zloutky, vanilkovym cukrem a 2/3
mouckového cukru.

Do vyslehané hmoty se stfidavée

a vysype strouhanym kokosem
(nebo strouhankou),
pfedem vyhraté trouby na 180°C
a pece zhruba 60 minut.

polskému krali Stanislavu Leszczynskému,
dostal az na tamni dvdr. Stanislav vylepsil
bébovku jesté prelitim cukernym sirupem s
rumem - a malé baba au rhum se ve Francii
pecou plosné, zatimco v Alsasku-Lotrinsku
jsou z historickych dtvodii bézné babovky,
které zname i my.

zdroj: www.dama.cz

Protoze mame ve $kole velmi Sikovné Zzaky,
v pribéhu dvou hodin Technologie (obor
Cukrar) se sami rozhodli usporadat soutéz
“O nejlepsi tfenou babovku” Pod dohledem
pani ucitelky odborného vycviku Bc. Moniky
Voglerové tak ve stfedu 4. prosince a ve ¢tvrtek
12. prosince doslo i na hodnoceni vsech
“babovek”. Jak celd soutéz dopadla nevime, ale
vsechny babovky byly hodné povedené.

text: Bc. Ondrej Pojmon

Babovka s vajecnym konakem

vlozi do

Suroviny

1 maslo, 200g krupicového cukru, 4 celé vejce, 150g hladké mouky,
150g polohrubé mouky, 1 prasek do peciva, 250ml vaje¢ného konaku,

1-2 lZice mléka, 1 okolada na vafeni (nastrouhat na hrubém struhadle)

po <castech prilévd smetana, Je-li babovka upecend, lze ovérit
pfisypdvd  prositd polohrubd pichnutim 3pejle do korpusu 7.4k maslo
mouka s nasekanymi ofechy. (pokud je Spejle Cistd a suchd je . xrem, postupné

vySlehame s
prilévame

Za stilého michdni do hmoty
postupné nalijeme vaje¢ny konak.

Nakonec se opatrné prfimicha
pevné vyslehany bilkovy snih s
1/3 cukru.

Hmota se naplni do babovkové
formy, kterd se vymaZe tukem
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bébovka upecend).
Po vychladnuti ji vyklopime na
talif a polijeme rozpusténou

¢okoladou.

recept: Monika Mikovd

cela vejce. Vznikne nam hladka
emulze (vejce maji stejnou teplotu

jako tuk - pozor na srazeni
hmoty !!!). Do hmoty priddme
prosatou mouku s kypficim
praskem a davkujeme malé

mnozstvi mléka nebo smetany.

Nakonec  pridime  nahrubo
nakrdjenou cokoladu a hmotu
dobte zamichame.

Peceme ve vymazané a hrubou
moukou vysypané formé pii
180°C, cca 45-60minut.

recept: Monika Voglerovd

foto: Bc. Ondiej Pojmon




Rozhovor mésice s byvalym zastupcem reditele $koly

Do posledniho letosniho ¢isla  naseho
zpravodaje jsem se rozhodl rozhovor
udélat s clovékem, kterého mnozi z
dnesnich studentii ¢ mladsich  kolegii
znaji pouze podle vidéni, jako Ciperného a
sympatického starsiho pdna. Presto strdavil
ve Skole pro mnohé neuvétitelnych a jisté
ndroénych 34 let. Pozvdnku na rozhovor
prijal Ing. Adolf Zdhora.

Pane Zahora, predstavte se na uvod
nasim Ctenartm.

Dobry den, takze jak jste jiz uvedl, jmenuji
se Adolf Zahora, narozen jsem v roce 1937
a toho ¢asu jsem tedy jiz dichodce.

Co jste délal po svych studiich a jak jste
se dostal k praci ucitele ve Vlagimi?

Po vystudovani Fakulty mechanikace VSZ
v Praze jsem nastoupil na ONV v Ceské
Lipé jako Mechanizator. V zafi roku 1962
jsem piesel na SZTS v Hotovicich jako
ucitel Matematiky a Mechanizace a tim
zatalo i mé pusobeni v zemédélském
$kolstvi. V roce 1963 jsem z rodinnych
divodi preSel na Zemédélské ucilisté
Vlasim - Zamek a zde jsem ptisobil az do
zari 1997.

Dobfre, takZe na nasi $kolu jste nastoupil
jako ucitel?
Ano, presné tak, zde jsem ucil odborné

pfedméty mechaniza¢niho zaméfeni,
ale i tehdy vyudovanou Brannou
vychovu. Pfi zaméstnani jsem absolvoval
Katedru pedagogiky VSZ a ziskal tak
plnou pedagogickou aprobaci. Posléze
jsem byl jmenovan zastupcem reditele
pro teoretické vyucovani a pozdeji i
statutdrnim zastupcem.

Jak v tu dobu vypadala budova skoly a
jak ucebny? Asi si to dnes nikdo z nas
neumi moc predstavit.

Ptivodné byly ucebny v pravém kridle
zamku, kde vétsi ¢ast meéla zédkladni skola
(I. st.). Postupem casu se presunovaly
ucebny do levého ktidla, kde se pro nas
uvoliovaly prostory. Stédle dochazelo k
upravam a modernizaci.

Na jaké drovni bylo tehdy teoretické
vyucovani?

Nepamatuji si, v kterém roce byl ten ktery
obor, ale obory ménily nazvy, délku vyuky,
ucebni osnovy predméti... Kazdd zména
prinesla naroky na vybaveni ucebnimi
pomiuckami, uéebnicemi, ale hlavné na
aprobace vyucujicich. V dobé, kdy byly
ucebni obory zemédélské, byl ulitelsky
sbor statabilizovany. Ale uz koncem
60. a zacatkem 70. let (zfizenim DOS -
Div¢i odbornd $kola) vyvstal pozadavek
vyucujicich obort $iti, vareni, chemie,

zdravotni vyuka.. To bylo vyfeSeno
ptijetim  vyucujicich s odpovidajici
odbornosti, kteti si doplnili pedagogické
vzdélani a dale pomoci externich
vyuéujicich. Kdyz byla DOS zruiena,
nepridly kolegyné o praci, protoze obor
pro divky “Chovatelka” mél jak teoretické,
tak praktické ¢asti vyuky “Siti a vareni”
Zemédélské Skolstvi se muselo velmi
rychle prizptisobovat potfebam praxe,
aby absolventi méli patfi¢né uplatnéni.
Institut vychovy a vzdélavani organizoval
rtizna Skoleni, instruktaze.. Méli jsme
odborné komise, kde se vypracovavaly
ucebni plany a osnovy tak, aby se v celém
kraji na $kolach ucilo podle jednotnych
pedagogickych ~ dokumentt. Skola
provadéla skoleni dospélych pracovnikil
zemédélskych zavodt, aby mohli byt
zafazeni do prislusnych pracovnich
tfid a tim jim mohl byt upraven plat.
Dal$im neméné dulezitym predélem bylo
zavedeni ucebnich obortt kuchatského
zaméreni, kdy prisli novi vyucujici, nové
osnovy a soucasné také obory Zednik a
Svadlena.

Velmi zajimavé a jak tehdy vypadal
odborny vycvik?

V 60. letech byly dilny a garaze v nizké
budové u malého nddvori. Pro zivoc¢isnou
vyroba v mistech, kde jsou dnes Satny.

Fotografie 3. ro¢niku oboru Chovatelka, spole¢né se zaméstnanci $koly (¢erven 1993)

horni fada $esty zprava p. Ing. Adolf Zéhoda

o i e
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V pribéhu let se vybudoval aredl v
Rimovské ulici zvany “haly” Dnes je
vybaven moderni technikou. Tehdejsi
zaci pfi odborném vycviku pouzivali
mechanizaéni  prostfedky, k tomu
museli ziskat fidi¢sky prikaz. Ten jim
byl poskytovan po vykonani zkousky
zdarma v ramci studia. Pfi odborném
vycviku pracovali Zaci napt. jako posadky
bramborového kombajnu. Kazdoro¢né
jsme jezdili také na tzv. “chmel”, kde zaci
provadéli dratkovani.

Co odborné soutéze? Zucastiovali se
Zaci jiz v té dobé nékterych?

Sikovni 74ci se zucasthovali Soutéz
odbornych dovednosti, ti nejsikovnéjs
soutézili v orbé, kde byla krajskd a
celostatni kola. Kazdy uspéch nés tésil a
velmi rdd priznam, ze uspéchii bylo dost.

~

i
i

Vzpomenete si je$té na své tehdejsi
kolegy z fad ucitelt ¢i Feditela?

Rizeni udilisté, kolegyné a kolegové, to
v§e prochdzelo postupnymi zménami.
Pamatuji tyto feditele: L. Goldschmieda, .
Konrada, Ing. Linharta, Ing. Hanacka, Ing.
Stanceva, Ing. Voigsta, Ing. Novotného.
Posledné jmenovany ma hlavni zasluhu
na tom, jak celd Skola vypada, jaké ma
vybaveni, jaké ma uspéchy. Pokud se tyka
kolegt, s kterymi jsem se setkal v letech
1963 - 1997, bylo jich hodné. Nemohu
jmenovat, nebot kazdy mél néco svého.
Nékdo organizoval soutéze v orbé, dalsi

cely zivot uc¢il RMV (Rizeni motorovych
vozidel), jiny organizoval mddni
prehlidky ¢i zajiStoval a organizoval
soutéze odbornych dovednosti. Siroka
byla i $kala télovychovnych aktivit a
sportovnich soutézi. Ti ostatni zase
méli jiné klady. Nedilnou soucasti byla i
spoluprace (velmi dobra) s kolegynémi -
administratovnimi pracovnicemi, kdy mi
byla poskytnuta zidle a stiil v zacatku mé
zastupcovské ¢innosti, abych mél na praci
klid.

Chodite jest¢ na setkani byvalych
absolventu?

Ano, pokud jsem pozvan, velmi rad
pfijdu. Zaci byli v na3l gkole velmi
dobfe vychovavani, ostatné to sami
posuzuji pravé na téchto srazech ze svého
vypravéni. Mnozi z nich jsou uz také v
dichodu, ale ¢as nikdo nezastavi.

Naskytd se mi v této chvili zamysleni:
Vyvoj jde neustdle kuptedu, ale snad se
dobte vyjddiim, podstata ziistdvd stejnd.

Soucasni zaci “Zamku” pracuji na
odborném vycviku v mnoha zafizenich,
pouzivaji soucasnou techniku, pocitaci
pocinaje, pres vybaveni provozoven
konce, zucastnuji se Uspés$né soutéZi...
Jenom doba je posunuta k modernimu.

Neda mi to a zeptam se, prfi prohlizeni
starych fotografii jsem narazil na fotky

Jak vypadal zamek po ni¢ivém pozaru z 23.8.1993

o
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(pohled z nadvoii zimku, zdbér na zni¢enou stfechu, zdbér na zcela zni¢ené tridy)
foto: archiv MU Vlagim

z pribéhu pozaru vlasimského zamku.
Jak vzpominate na onen 22. srpen 19927
Slo vlastné téméf o pripravny tyden
pred novym $kolnim rokem, jak tedy vse
probihalo po pozaru?

Co bylo pred jedenadvaceti lety se
zapomind, ale na “zniCujici” pozar
zapomenout nelze. Hlavné na to, co po
ném nésledovalo. Prvotni $ok vystridal
pocit zmaru nad praci pro novy Skolni
rok. Museli jsme vSichni prilozit ruce k
dilu, protoze bylo zapotiebi prestéhovat
nabytek, pomicky, premistit Domov
mladeze, premistit ucebny a hlavné
zlikvidovat véci zni¢ené pozarem. Zacitek
$kolniho roku tak musel byt posunut a
vyuka zacala ve zménénych podminkach.
Témto podminkdm se nastésti vichni zaci
i vyucujici Gspésné prizptisobili.

Vsem vyucujicim, at teorie (i praxe, s
kterymi jsem se v procovnim procesu
setkal, dékuji za spoluprdci a preji tispéchy
ve vychové Zdkii i v osobnim Zivoté. Plati i
pro administrativni &dst skoly. Zdakiim preji
uspéch ve studiu i v Zivote.

Pane Zahora, dékuji Vam moc za rozhovor,
ve kterém jsme se vratili o fadu let zpét
a preji Vam i celé Vasi rodiné krasné
vano¢ni svatky a hlavné pevné zdravi.

text: Bc. Ondrej Pojmon
foto: archiv SOS a SOU Vlasim
& archiv H. Sahulovd

I jé dékuji pane redaktore za Vis Cas a
velmi ocenuji Vasi aktivitu pti hleddni
novym cest ke studentiim ¢i potencidlnim
studentiim. Myslim Ze skolni Casopis v této
skole dlouhd léta chybél a jisté se nejen jd
tésim na kazdé dalsi jeho vyddni.

Ing. Adolf Zdhora



Brusleni v hodinach Télesné vychovy?

Ano, uz se stalo

)  pravidlem, Ze
4 se zdci nasi
?(—-f > Skoly chodi

28 v hodindch
Télesné

vychovy v  prubéhu celého

rosince ,,odreagovat“ na led.
d t

Nejinak tomu bylo i v roce
letosnim, kdy méli zaci navic

jako jedni z prvnich vibec,
moznost vyzkousSet zbrusu
novy vlasimsky zimni stadion,
ktery byl otevien teprve
neddvno - 19. listopadu.

Jak takové brusleni v podani
tfid 2.HT, 3.KA a 3.CU vypada
se muzZete podivat na fotkach.

text: & foto: Mgr. Jarmila Vanickova

Spoluprace s ,,Domeckem™

Nase dlouholetd  spoluprdce
s ,Domeckem* (Dum déti a
mlddeze) ve Vlasimi probihd
aktivné i v letosnim roce.

Naposledy jsme se ve sttedu 11.
prosince spole¢né s zaky 3. KA
a 1.NP zapojili k pripeviiovani
vanoc¢nich stromecktl kolem
kagny u vstupu do zameckého
parku. Déti jednotlivych tfid

zakladnich i matefskych $kol
poté  stromecky  ozdobily
vlastnoru¢né vyrobenymi
ozdobami. Navic byl cely tento
den ve znameni zpévuy, koled a
soutézi (o nejlépe vyzdobeny
stromecek...), o které se
postaral Dim déti a mladeze
ve spolupraci s radiem Blanik.

text: & foto: Mgr. Jarmila Vanickova

Veskeré informace k dispozici i na:
www.facebook.com/sosasouvlasim

N

Aktuélni ¢lanky, fotky ... z déni v nasi $kole najdete na: /7 4

www.sosasou-vlasim.cz
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Okresni finale ve floorballu divek v Neveklové dopadlo skvéle

V dtery 3. prosince se sesly v
Obchodni akademii Neveklov
vitézky oblastnich turnajii z
Vlasimi a z Benesova.

Do hlavniho findle z deviti
zlcastnénych $kol postoupily

divky Stfedni odborné skoly a
Sttedniho odborného ucilisté
Vlasim, Obchodni akademie
Vlasim, Gymndazium Bene$ov
a Stredni odborné skoly
cestovniho
Vsechny divky s

ruchu Benesov.
velkym

nasazenim sehraly finalovy
turnaj, ale vitéz je vzdy jeden -
a tak tentokrat zvitézily hracky
GY Benesov po velké bitvé s
OA Vlasim.

O 3. misto si zahrdly nase

L

déveata se SOS CR BN.
Povedenym zéapasem zvitézila
6:2 a bronzovy neveklovsky
mésec byl nas.

Druzstvo $koly ve sloZeni E.
Lachmanovd, I. Linhartova,
E. Zizalovd, M. Doubouva,
L. Kafkovd, N. Morajavkova,
D. Dvordkova, D. Pychova,
A. Roubovd a B. Stastna
velmi kvalitnim  vykonem
reprezentovala nasi skolu.

Dékujeme predev$im divkam z
maturitnich ro¢niki a pfejeme
jim, aby stejné kvalitné a
uspésné zvladly maturitni
zkousku.

text & foto: Mgr. Jarmila Vanickova

22.leden

Okresni finale ve volejbale chlapct

OA, Vlasim
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Sportovni aktivity na mésic leden

jednotlivé hodiny TV
Silovy ¢tyrboj - $kolni kola

jednotlivé hodiny TV
Vyuka bézeckého lyzovani

text: Mgr. Jarmila Vanickovd, ucitelka TV



Priprava na Vanoce v domové mladeze, Tehov

Jiz tradicné Zdci ubytovani na
domové mlddeze odlouceného
pracovisté  Tehov zkrd$luji v
predvdnocnim obdobi prostredi

vedenim  vychovatelky sl
Jitky Veselkové uli vyrabét
jednoduché vyrobky z pélené
hliny. V mésici prosinci se

domova  mlddeZze  vdnoéni zaméfili na vyrobu rdznych
vyzdobou. vanocnich ozdob.

I v leto$nim roce vyrobili Posledni vecer na domové
adventn{ vénec a vystfihovali mlddeze prfed vanoc¢nimi

ozdoby z papiru na vanoc¢ni
stromecek,  umistény v
klubovné.

prazdninami se Zzaci schazi
v klubovné u stromecku,
kde si spolu s vychovateli
pripominaji rdzné vanocni
Jeden z celoro¢né pracujicich  tradice, zvyky a obyc¢eje.
krouzkdt pfi DM je krouzek
keramicky, kde se Zaci pod

text: Bc. Marie Vitkovd
foto: Frantisek Hrdina

Invaze humria

15. listopadu 2013 se jiz po
osmé uskutecnila v  hotelu
CORINTHIA TOWER
PRAGUE gurmdnskd show,
pod ndzvem INVAZE HUMRU.

Tato akce je velice oblibend
mezi verejnosti a odborniky
z oboru gastronomie. Hosté
mohou za jednotnou cenu
ochutnat ve stylu ,snéz co
muze$“ celou skalu vyrobku z
humrd, krab, slavek, krevet a

Ustric.

Byla tedy jedine¢na $ance,
pochutnat sinapt. na Cataplané
z mofskych plodit (bohaté
ragtt), humfich grilovanych
ocascich nebo na nejvétsim
dortu ve tvaru humra.

Hlavni pochoutkou byl ale
krab kamcatsky nebo také
kralovsky, jak se mu na
severu Norska fika. Povazuje
se chutové za jednoho z
nejcennéj$ich  krabt. Hodi
se predevSim na piipravu
pokrmi studené kuchyné.

Letos méli také prilezitost
se zUlastnit pripravy téchto
moiskych delikates nasi zaci
Patrik Elias 3.KB a Nosek
Ondrej 2.KB.

Chlapctm se akce velice libila

abyli radi, Ze dostali prilezitost

byt pii takto velkolepé show a

ochutnat pochoutky z morské
fise.

text & foto: Dagmar Petrzilkovd

recept: www.iprima.cz

N

Humrové ravioli

Ingredience:

150 g humra, 25g lososa,
100g hladké mouky, 100g pérku,
50g smetany, 3 Zloutky,
olivovy olej, maslo, stl, pept

Postup:

Na masle zpénime na kolecka nakrajeny poérek, pridame
kousek mdsla, nakrajené maso z lososa, humra a prilijeme
smetanu. Nechdme zhoustnout. Ochutime soli a pepfem.
Nechame vychladit. Z hladké mouky, oleje a zloutkd
vypracujeme tésto, které nechime odlezet. Tésto vyvalime
na tenké platky, na pal platu naznacime tvofitkem tvary
raviol. Do stfedu kazdého kolecka dame ndpln, okraje
potfeme zloutkem a prekryjeme druhym platem tésta
tak, abychom vytla¢ili vzduch. Okolo naplné stiskneme
tésto k sobé a tvoritkem vykrojime ravioli. Vatime v osolené

\vodé cca 1 - 2 minuty. )
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Zahranicni staZe jako soucast vyuky

.—...*.L.-- Zaldtky zahrani¢nich stdzi  se
datuji k roku 2007, kdy nase skola
podala prvni projektovou Zddost a
ziskali jsme tak 20 000 eur. Zdci
zacali vyjizdét do Madarska, na
Slovensko ¢i do Nizozemd.

Education and Culture

Leonardo da Vinci

V roce 2009 jsme pridali do vyctu
zemi je$té Rakousko a nasledné
$kola ziskala dalsich 50 000 eur.

V roce 2011 jsme nedostali
finan¢ni prosttedky v daném
terminu, ale v pribéhu roku jsme
ziskali dalSich 50 000 eur.

Ve vyzvé roku 2012 jsme ziskali
40 000 eur.

Prochazky po Budapestl. Z4ci tak maji moznost vycestovat
zdarma do rakouského hotelu
Hi poko). Gasthof ~ Alpenrose ¢ do
slovenského hotelu Holiday Inn
v Ziliné. Termin je 24. 2. do 16.
3. 2014. Do madarského hotelu
Corinthia Grand Hotel Royal
mohou zdci vycestovat v terminu
0od 21.4.do 11. 5. 2014.

Tento projekt bude pokracovat
az do kvétna 2014, poté bude
ukoncen. Projekty jsou vzdy na
dva roky. Za dobu realizace $kola
ziskala 160 000 eur a celkem se
stazi zucastnilo 172 zaka.

Eocml pohled na helel.

Lucie pF préci v GASTHOF ALPERROSE Erasmus+ je novy program
Evropské komise pro obdobi

2014 - 2020, ktery navazuje na
Programy celozivotniho uceni,
Mlédez v akci a ostatni aktivity
Evropské komise do roku 2013.

Program podpofi mezindrodni
mobilitu a spolupraci. Termin pro
podavéni piihldsek pro projekty
« mobility je do 17. 3. 2014.

Bylo by $koda nenavdzat na
dosavadni zahrani¢ni staze.

text: RSDr. Kvétuse Studnickovai
foto: archiv SOS a SOU Vlasim

=Erasmus+
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Aquapark
Tropical
Islands

V dne$nim
cisle

jsme se
rozhodli pozvat vas na vylet
k nasim zapadnim sousediim,
a to do aquaparku Tropical
Islands, ktery lezi kousek od

némeckého Berlina.

Léto je jesté daleko, ale zde
si ho uzijete i neprijemném
chladném pocasi. Teplota
vzduchu tady je totiz zhruba
30°C.

Vyrazit do tohoto zédbavniho
komplexu muzete autem,
vlakem, nebo i organizované
autobusem S cestovni
agenturou. Nemusite se bat,

VyzkousSeli jsme za Vas...

ze by vam zavreli, komplex
funguje nonstop. Zaroven
také nemusite mit obavu, Ze
byste se nevesli, hala pojme
najednou okolo 6600 osob.

Jak dlouho v parku ziistanete,
zélez{ pouze na vas. Vstupné
se plati pouze jednou, dale
se pak pripocitavd poplatek
za kazdou stravenou noc.
Vstupné pro dospélé se déli
na normalni (25 euro) a
kombinované (30 euro), diky
kterému se uSetfi na vstupech
na dalsi atrakce. Déti do 3 let
maji vstup zdarma, star$i do
véku 14 let zaplati 19,50 euro.

Aquapark nabizi
navstévnikim moznost
prespani, nejjednodussi je

ustlat si na lehatku na plazi,
pro naro¢néjsi Kklienty jsou

pripraveny stany a ti, co
maji radi svtj klid, si mohou
pronajmout chatku. Noc ve
stanu stoji 24 euro, luxusnéjsi
chati¢ky jsou k dispozici za
59 euro, v cené je zapocitana
snidané.

17. listopadu 2008
vyrazili Zdci nasi skoly
do tohoto svéta také...

Komplex  nabizi  mnoho
atrakci. Ten, kdo hned
nespéchd do teplé vody, se
miize projit zajimavou stezkou
de$tného pralesa. Naopak
laguna Bali s vodou o teploté
32°C primo laka ke koupani a
odpocinku. Déti se u ni mohou
svézt na toboginu, dospéli
oceni vitivku ¢i pfijemny $um

vodopadu. O trochu chladnéjsi
je se svymi 28°C mistni more.
Milovnici adrenalinu si mohou
poridit pékné fotografie aredlu
ptiletu balonem. Ten se s vami
vznese do vysky 60 m.

Mezi dal$i ldkadla patii
saunovy komplex, minigolf a
zajimavy kazdodenni veclerni
program.

text: Mgr. Marcela Vikannova
foto: Bc. Ondrej Pojmon

Nase hodnoceni:

1.8 8 &

Vice informaci najdete na:
www.tropical-islands.de
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OSRPS pti SOS a SOU Vlasim, Zamek 1 Vés zve na

YORRION
MATURITNI PLES

ktery se kona v patek 17. ledna 2014 od 19:00 hodin v KD Karlov, Benesov

Vecerem Vés provede Monika Cermékova a skupina UNISONO

Cena vstupenek: 250.- sezeni / 200.- stani

Predprodej vstupenek:
zajistuje pani ucitelka PhDr. Marie Brunova (denné 7.30-8.00 hod.), v liché utery od 12.30 - 13.15 hod.,
v sudé utery od 13.15-14.30 hod.; a v patek od 9.35-9.55 hod; vidy v hovorné.

- R i L _a I_ .
suﬁ! WS

vvvvvvvvvvvv

— 40, roénik ———

sobola  18. leden 2013

nadvofi viasimského zamku ’

BEH NABLANIK ==

Kategorie: : £ » I, :
IO
ieny - IA, P ] 3 ¥ 4 o
startovné: 100.- informace, prihlasky, fotky, vysledky ... najdete na:

ae

W www.behnablanik.cz s

PRI PARTY

GOz
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